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Nalezy zapoznac¢ sie ze wszystkimi rozdziatlami niniejszeqo podrecznika i zachowa¢ qo na przyszios¢.

UWAGA
Urzadzenie przeznaczone jest do eksploatacji profesjonalnej i powinno byé powierzane wytacznie
obstudze oséb kwalifikowanych. Wszelkie czynnosci instalacyjne, konserwacyjne i naprawcze
wykonywac powinien pracownik Autoryzowanego Osrodka Serwisowego Frymaster (FASC) lub inny
kwalifikowany fachowiec. Wykonywanie instalacji, konserwacji lub napraw przez osoby
niewykwalifikowane moze spowodowa¢ utrate waznosci gwarancji producenta. Definicje osob
kwalifikowanych podano w rozdziale 1 niniejszej Instrukcji.

UWAGA

W RAZIE, GDYBY W OKRESIE GWARANCYJNYM URZADZENIA KLIENT ZAMONTOWAL W NINIEJSZYM
URZADZENIU ENODIS CZESC INNA, NIZ NIEZMODYFIKOWANA, NOWA LUB REGENEROWANA CZESC
ZAMIENNA ZAKUPIONA BEZPOSREDNIO W FRYMASTER DEAN LUB JEGO AUTORYZOWANYM
OSRODKU SERWISOWYM, LUB ZAKUPIONA CZESC ZOSTALABY PODDANA JAKIMKOLWIEK
MODYFIKACJOM, NINIEJSZA GWARANCJA TRACI WAZNOSC. PONADTO, FIRMA FRYMASTER DEAN |
JEJ PODMIOTY ZALEZNE NIE PONOSZA ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI MATERIALNEJ, CYWILNEJ,
LUB Z TYTULU KOSZTOW PONIESIONYCH PRZEZ KLIENTA, W BEZPOSREDNIM LUB POSREDNIM
ZWIAZKU Z ZAMONTOWANIEM JAKIEJKOLWIEK CZESCI MODYFIKOWANEJ, LUB POCHODZACEJ Z
NIEAUTORYZOWANEGO OSRODKA SERWISOWEGO.

UWAGA
Niniejsze urzadzenie musi by¢ instalowane zgodnie z odpowiednimi krajowymi i miejscowymi przepisami
panstwalregionu, na terenie ktérego dokonywana jest instalacja.

UWAGA
Szkice i zdjecia zamieszczone w niniejszej instrukcji podano z mysia o ilustrowaniu czynnosci z
eksploataciji, higieny oraz technicznych — niekoniecznie zgodnie z procedurami dyrekcji danego zaktadu
klienta.

ZAWIADOMIENIE DLA UZYTKOWNIKOW FRYTOWNIC WYPOSAZONYCH W KOMPUTER

USA
Urzadzenie to spetnia wymogi Rozdz. 15 odpowiedniego Regulaminu FCC. Eksploatacja podlega dwu
warunkom: 1) Niniejsze urzadzenie nie moze powodowaé szkodliwych zakiécen, oraz 2) Urzadzenie nie
moze przeciwdziata¢ zakliéceniom zewnetrznym, w tym powodujacym niepozadane dziatanie. Urzadzenie
atestowano jako produkt Kategorii A, ale stwierdza sie, ze spetnia ono réwniez parametry graniczne dla
urzadzen Kat. B.

KANADA
Niniejsze urzadzenie cyfrowe nie przekracza norm emisji hatasu radiowego ustalonych norma ICES-003
Ministerstwa Telekomunikacji Kanady.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B
prescrites dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A ZAGROZENIE
Niewlasciwa instalacja, regulacja, konserwacja, serwis, oraz nieupowaznione modyfikacje lub
usprawnienia moga byé przyczyna zniszczeh mienia, obrazen cielesnych lub $mierci. Przed instalacja lub
serwisowaniem urzadzenia nalezy zapozna¢ sie uwaznie z instrukcja instalacyjna, eksploatacyjna i
serwisowg. Przystosowanie urzadzenia do innego rodzaju gazu niz ten, dla ktérego zostalo ono
pierwotnie skonfigurowane moze by¢ przeprowadzane wytacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny. Definicje oséb kwalifikowanych podano w rozdziale 1 niniejszej Instrukciji.




& ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez powodowania
naprezen mechanicznych w przytaczach gazu. Frytownice jednokadziowe wyposazone w nézki musza
by¢ stabilizowane za pomocg paséw kotwiczacych. Wszystkie frytownice wyposazone w kétka
samonastawne musza by¢ stabilizowane za pomoca paséw unieruchamiajacych. Jezeli wykorzystano
elastyczny waz dostarczajacy gaz, podczas uzytkowania urzadzenia zawsze musi by¢ podiaczony kabel
ograniczajacy ruchomosé.

A ZAGROZENIE
Przednia krawedz urzadzenia to nie stopien. Nie wchodzi¢ na urzadzenie. Wynikiem poslizgu lub
stycznosci z rozgrzanym tluszczem moga byé powazne obrazenia.

A\ ZAGROZENIE
Nie przechowuj i nie uzywaj benzyny lub innych tatwopalnych oparéw i cieczy w poblizu tego urzadzenia,
lub innych podobnych.

& ZAGROZENIE
Instrukcje postepowania w przypadku wyczucia zapachu gazu lub innego rodzaju wykrycia wycieku
muszg byé umieszczone w widocznym miejscu. Te informacje mozna uzyskaé¢ w lokalnej firmie
gazowniczej lub u dostawcy gazu.

A ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny, tace na okruchy nalezy oprézniaé¢ do pojemnika
zaroodpornego, codziennie pod koniec czynnosci kuchennych. Niektére drobiny zywnosci moga ulegac¢
samozaptonowi po nasaczeniu w pewnych tluszczach piekarskich. Dodatkowe informacje znajduja sie w
podreczniku systemu filtracji dostarczanym z systemem.

_ A OSTRZEZENIE
Zadna czesc¢ frytownicy nie moze by¢ zmieniana lub usuwana w celu zmieszczenia jej pod okapem.
Pytania? Zadzwon do infolinii serwisowej Frymaster Dean pod nr. 1-800-551-8633.

A OSTRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego lub innych przyboréw kuchennych na listwie uszczelniajacej frytownicy.
Funkcija listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy kadziami frytownicy. Ostukiwanie koszy fryt. na listwie
dla oddzielenia ttuszczu spowoduje jej odksztalcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z zalozenia by¢
ciasno spasowana i nalezy ja demontowa¢ wylacznie do czyszczenia.

WAZNE

Bezpieczna i zadowalajaca eksploatacja sprzetu firmy Dean zalezy od poprawnosci instalacji. Instalacja
frytownicy MUSI by¢ zgodna z przepisami lokalnymi, a w przypadku ich braku z odpowiednimi
standardami krajowymi lub wspélnotowymi (UE).
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 1: WSTEP

1.1 Waznosc¢ i zastosowanie

Frytwnice gazowe z serii KSCF18G Cool Zone zostaly zatwierdzone przez Uni¢ Europejska do
sprzedazy i instalacji w nastepujacych krajach nalezacych do Wspélnoty: AT, BE, KE, KD, ES, FI, FR,
GB, IE, IT, LU, NL, NO, PT i SE.

Ten podrecznik jest wazny i ma zastosowanie dla wszystkich frytownic gazowych serii KSCF18G Pro
sprzedawanych w Kkrajach, w ktoérych jezykiem urzedowym jest angielski, wlacznie z panstwami
nalezacymi do Unii Europejskiej. Jezeli instrukcje i informacje zamieszczone w niniejszym
podreczniku sa sprzeczne z przepisami lokalnymi lub Kkrajowymi, instalacja i eksploatacja musi
przebiegaé zgodnie z przepisami panstwa, na terenie ktérego urzadzenie jest instalowane.

To urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan profesjonalnych i powinno by¢ uzywane wylacznie
przez wykwalifikowany personel, zgodnie z opisem zamieszczonym w Sekcji 1.7.

1.2 Po zakupie

W celu poprawienia jakosci obstugi, serwisant upowazniony przez firm¢ Frymaster, ktory dokonywat
instalacji sprzetu powinien wypetnic ponizsza tabelke.

Autoryzwany
Serwisant/FASC

Adres

Telefon/Fax

Numer modelu

Numer fabryczny

Rodzaj gazu

1.3 Zamawianie czesci
Klienci moga zamawia¢ cze$ci bezposrednnio u lokalnego centrum serwisowego autoryzowanego przez
producenta (FASC). Jezeli numer telefonu Twojego FASC nie znajduje si¢ powyzej, zadzwon do Infolinii

Serwisowej Frymaster: 1-800-551-8633.

Aby przyspieszy¢ proces zamawiania, nalezy przygotowac nastgpujace informacje: numer modelu, numer
seryjny, rodzaj gazu, nazwe¢ potrzebnej czgsci, numer czgsci (jezeli jest znany) oraz potrzebna ilo$¢.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 1: WSTEP

1.4 Urzadzenie odbierajace i rozpakowujace

Informacje o najblizszym centrum serwisowym autoryzowanym przez producenta (FASC) mozna uzyskac z
Infolinii Serwisowej Frymaster, pod nr telefonu 1-800-551-8633. W celu usprawnienia obstugi nalezy zawsze
przekaza¢ serwisantowi nast¢pujace informacje: numer modelu, typ gazu, numer seryjny oraz opis problemu.

1.5 Informacje o komputerze

Komputery Frymaster sprawdzono, i stwierdza si¢, iz speilniaja one parametry graniczne dla urzadzen
cyfrowych Kategorii A, zgodnie z Art. 15 przepisow federalnej agencji d/s telekomunikacji (FCC).
Urzadzenie atestowano jako produkt Kategorii A, ale stwierdza sig, ze spetnia ono réwniez parametry
graniczne dla urzadzen Kat. B. Warunki te opracowano z mysla o zapewnieniu odpowiedniego zakresu
ochrony przed powodowaniem szkodliwych zaktocen podczas jego eksploatacji w warunkach zaktadowych.
Sprzgt ten wytwarza, wykorzystuje i moze promieniowaé energi¢ w pasmach radiowych i moze, w przypadku
montazu lub eksploatacji niezgodnych z instrukcja, powodowac szkodliwe zaktocenia w radiokomunikacji.
Eksploatacja urzadzenia w terenie mieszkalnym prawdopodobnie powodowa¢ begdzie szkodliwe zakldcenia,
co spowoduje koniecznos¢ zlikwidowania zaklocen na koszt uzytkownika urzadzenia.

Firma Frymaster ostrzega, ze wszelkie modyfikacje komputeréw Frymaster, ktore nie sa wyraznie
dopuszczone przez podmiot odpowiedzialny za zgododnos¢ z przepisami moga spowodowaé utrate praw do

uzytkowania urzadzenia.

W razie koniecznosci, uzytkownik powinien zglosi¢ si¢ po dalsze wskazoéwki do sprzedawcy sprzegtu lub
doswiadczone technika RTV.

By¢ moze przydatna bedzie broszura “Rozpoznawanie i likwidacja zaktocen migdzy urzadzeniami RTV”,

przygotowana przez Federalna Agencje d/s telekomunikacji (FCC). Mozna ja zamowic z federalnej drukarni
federalnej drukarni U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402, Nr. pozycji 004-000-00345-4.

1.6 Informacje BHP

Prosimy gruntownie zapoznac si¢ z niniejszym podrecznikiem przed wszelkimi probami eksploatacji.

W catym tekscie rozmieszczone sa uwagi zamieszczone w ramkach, jak ponizsza.

A\ uwaca
Ramki z UWAGAMI zawieraja informacje o dzialaniach lub warunkach mogqcych spowodowaé
nieprawidlowe funkcjonowanie urzqdzenia.

/\ 0STRZEZENIE
Ramki z OSTRZEZENIAMI zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach moggcych uszkodzi¢
urzqdzenie lub spowodowac jego nieprawidlowe funkcjonowanie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 1: WSTEP

1.6 Informacje BHP (ciag dalszy)

/A\ ZAGROZENIE

Ramki z ZAGROZENIAMI zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach mogqcych spowodowaé
obrazenia cielesne oraz uszkodzenie urzadzenie i (lub) jego nieprawidtowe dziatanie.

1.7 Personel techniczny

A.

OSOBY WYKWALIFIKOWANE I/LUB UPOWAZNIONE DO OBSLUGI: Za osoby
wykwalifikowane/upowaznione uwaza si¢ takie, ktore uwaznie zapoznaly si¢ z informacjami zawartymi
w niniejszej instrukcji i dokladnie przyswoily sobie funkcje sprzgtu, lub posiadaja uprzednie
doswiadczenie z eksploatacja sprzgtu objgtego niniejsza instrukcja.

WYKWALIFIKOWANY INSTALATOR: Za osoby wykwalifikowane/upowaznione uwaza si¢ takie,
ktore uwaznie zapoznaly si¢ z informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji i doktadnie przyswoity
sobie funkcje sprzetu, lub posiadaja uprzednie doswiadczenie z eksploatacja sprzetu objetego niniejsza
instrukcja.

WYKWALIFIKOWANY SERWISANT: Za kwalifikowanego serwisanta uwaza si¢ osobg¢ posiadajaca
biezaca znajomo$¢ urzadzen Frymaster i upowazniong przez firm¢ Frymaster, L.L.C. do obshugi
serwisowe] sprzetu jej produkcji. Kazdy kwalifikowany serwisant ma obowiazek posiadania petnego
zestawu instrukcji serwisowych i katalogdéw czgsci zamiennych, oraz magazynowania minimalnych ilo$ci
czgsci do urzadzen Frymaster. Wraz z dostarczong z wytworni frytownica Frymaster zataczono wykaz
Autoryzowanych Osrodkéw Serwisowych Frymaster (FASCs). Niekorzystanie 7z wykwalifikowanych
serwisantow powoduje uniewaznienie fabrycznej gwarancji urzqdzenia Frymaster.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII KSCF18G COOL
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.1 Odbiér i wypakowywanie sprzetu

A. Upewnij sig, ze opakowanie stoi pionowo. Ostroznie zerwij karton - nie uderzaj. Ostroznie wypakuj
frytownice i wyjmij z kartonu wszystkie akcesoria. Nie wyrzucaj ani nie zgub ich - beda potrzebne.

B. Po wypakowaniu natychmiast sprawdz, czy na sprzgcie nie wida¢ uszkodzen powstatych podczas
transportu. Jezeli widoczne sa uszkodzenia, skontaktuj si¢ z przewodnikiem i z16z odpowiednia
reklamacj¢. Nie kontaktuj si¢ z producentem. Odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w transporcie
lezy po stronie firmy przewozowej i sprzedawcy.

Jezeli dostarczone urzadzenie jest uszkodzone:

1. Natychmiast zglo$ uszkodzenia, niezaleznie od ich rozmiaru.

2. Widoczne braki lub uszkodzenia: Dopilnuj aby zostalty odnotowane na li§cie przewozowym lub
pokwitowaniu przyjgcia podpisanym przez dostawce.

3. Ukryte braki lub uszkodzenia: Jezeli uszkodzenie nie zostaty zauwazone przed rozpakowaniem
urzadzenia jak najszybciej zgto$ je firmie przewozowej i z16z reklamacj¢ o uszkodzeniu ukrytym.
Nalezy to zrobi¢ przed uptywem 15 od daty dostawy. Nalezy pamicta¢ o zachowaniu pojemnika
przewozowego w celu ogledzin.

UWAGA: Frymaster nie odpowiada za straty lub uszkodzenia powstate podczas transportu.

C. Frytownice z wbudowanym system filtracji: Zdejmij obr¢ez podtrzymujaca filtr i wyjmij z szafki
miske filtru.

D. Usun foli¢ ochronna z bokdéw, frontu i drzwi frytownic(y). Jezeli nie zrobisz tego przed
uruchomieniem frytownicy, begdzie to pozniej znacznie trudniejsze.

2.2 Ogdlne

Po dostarczeniu smazalnicy nalezy doktadnie sprawdzié, czy nie wystepuja widoczne lub ukryte uszkodzenia.
(Patrz Odbior i wypakowywanie sprzetu, Sekcja 2.1.)

Frytownice z serii Frymaster KSCF18G Cool Zone sa energooszczednymi urzadzeniami zasilanymi gazem,
certyfikowanymi przez International Approval Services (AGA/CGA), Gaz de France, and NSF International i
produkowane zgodnie z ich wytycznymi dotyczacymi wydajnosci i zastosowan.

Wszystkie urzadzenia sa wysytane w pelni ztozone z akcesoriami zapakowanymi wewnatrz kadzi. Przed

zapakowaniem kazda frytownica jest regulowana, testowana i kontrolowana przez producenta. Rozmiary,
wagi 1 pojemnos$ci wszystkich modeli sa opisane w niniejszym podrgczniku.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII KSCF18G COOL
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.3 Zasady eksploataciji

Dostarczany gaz przechodzi przez dysze i jest mieszany z powietrzem w celu wytworzenia odpowiedniej
mieszanki dla prawidtowego spalania. Mieszanka jest zapalana w przednim koncu kazdej rurki grzejnej przez
swieczke. Wewngtrzne dyfuzory zmniejszaja ptomien przechodzacy przez rurke palnika. Taki mniejszy i
burzliwy ptomien lepiej przekazuje ciepto Sciankom rurek, a tym samym wydajniej podgrzewa ole;.

2.4 Tabliczka znamionowa

Jest ona przytwierdzona po wewngtrznej stronie przednich drzwiczek. Znajduja sig¢ na niej informacje takie
jak numer modelu i numer seryjny frytownicy, BTU/godz. (kW/godz), wejscie palnikow, cisnienie gazu
(mbar) i okre$lenie, czy frytownica jest wyposazona w dysze dla gazu ziemnego (G20/25), czy propanu
(G31).

2.5 Przed instalacja

/\ ZAGROZENIE
URZADZENIE WYPOSAZONO W TROJBOLCOWA UZIEMIONA WTYCZKE ZASILANIA,
ZAPEWNIAJACA OCHRONE PRZED PORAZENIEM. WTYCZKE NALEZY WKLADAC JEDYNIE
DO ODPOWIEDNIO UZIEMIONEGO GNIAZDA TROJOTWOROWEGO. ZABRANIA SIE
WYCINANIA LUB USUWANIA BOLCA UZIEMIENNEGO WTYCZKI.

A. Ogolne: Instalacj¢ urzadzen zasilanych gazem powinien wykonywac jedynie personel z odpowiednimi
uprawnieniami.

I. W celu bezpiecznej i tatwej pozniejszej obstugi, w instalacji gazowej musi by¢ zainstalowany
reczny zawor odcinajacy gaz.

2. Frytownice gazowe Frymaster KSCF18G wymagaja zasilania pradem zmiennym 120 V 60 Hz
(USA./Kanada/Meksyk) lub pradem zmiennym 230 V 50 Hz w instalacjach w UE i innych
krajach. Frytownice sa wyposazone w elastyczny, uziemiany przewdd zasilania 16-3 SJIT w celu
bezposredniego potaczenia z instalacja elektryczna. Natgzenie pradu dla urzadzen zalezy od
dostarczonych akcesoriow. Szczegotowe informacje znajduja si¢ w opakowaniu frytownicy.

_ A\ ZAGROZENIE
Zadna czes¢ frytownicy nie moze by¢é zmieniana lub usuwana w celu zmieszczenia jej pod
okapem. Pytania? Zadzwon do infolinii serwisowej Frymaster Dean pod nr. 1-800-551-8633.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII KSCF18G COOL
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.5 Przed instalacja (ciag dalszy)

/A\ ZAGROZENIE

To urzadzenie musi by¢ instalowane w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, aby uniknaé

nadmiernego gromadzenia sie substancji szkodliwych dla zdrowia personelu

przebywajacego w pomieszczeniu, w ktérym zainstalowano urzadzenie.

B. Odstgpy: W otoczeniu frytownicy nie moga znajdowaé si¢ substancje latwopalne. Urzadzenie
zaprojektowano zgodnie z ponizszymi wytycznymi dotyczacymi instalacji:

1.

2.

Instalacja jedynie w obiektach przemystowych; nie do uzytku w gospodarstwach domowych.

Do instalacji na podiozu niepalnym z dostarczanymi przez producenta 15 centymetrowymi
regulowanymi nézkami lub 13 centymetrowymi kotkami;

Do instalacji na podlozu palnym, przy minimalnym odstgpie 15 cm po bokach i 15 cm z tytu, z
dostarczanymi przez producenta 15 centymetrowymi regulowanymi nézkami lub 13
centymetrowymi kotkami.

C. Standardy instalacji

1. Instalacje na terenie USA musza by¢ zgodne z:

American National Standard Institute CAN 1-B149 Installation Codes
ANSI 783.11 Canadian Gas Association
American Gas Association 55 Scarsdale Road

8501 E. Pleasant Valley Road Don Mills, ONT, M3B 2R3

Cleveland, OH 44131

Krajowe przepisy energetyczne Canadian Electric Code ¢22.1, part 1
ANSI/NFPA #70 Canadian Standards Association
American National Standard Institute 178 Rexdale Blvd.

1430 Broadway Rexdale, ONT, M9W 1R3

New York, NY 10018

NFPA Standards #96 and #211 3. Instalacje na terenie Australii musza by¢ zgodne z:
National Fire Protection Association

470 Atlantic Avenue AS5601/AG601 Installation Codes

Boston, MA 02110 Standards Australia International

25 Raglan Street
South Melbourne, VIC 3205

STANDARDY NA TERENIE UE I POZOSTALYCH KRAJOW: Instalacja frytownicy musi
by¢ zgodna z przepisami lokalnymi, a w przypadku ich braku z odpowiednimi standardami
krajowymi lub wspolnotowymi (UE).
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII KSCF18G COOL
ROZDZIAL 2: WAZNE INFORMACJE

2.6 Powietrze dostarczane i wentylacja

/A\ ZAGROZENIE

Nie wolno podiacza¢ urzadzenia do zréodia gazu przed wykonaniem wszystkich czynnosci

opisanych ponizej.

A. Nie nalezy umieszcza¢ w poblizu zadnych przedmiotow, aby zapobiec blokowaniu przeptywu powietrza
do spalania oraz wentylacyjnego, a takze w celu umozliwienia obstugi i konserwacji. Zawsze nalezy
przestrzega¢ ponizszych zasad:

1.

2.

Nie wolno podtacza¢ tej frytownicy do kanalu wyciagajacego.

Aby zapewni¢ odpowiedni naptyw powietrza do frytownicy, postepuj zgodnie z procedura instalacji i
regulacji.

Spaliny z wydajnej frytownicy przemystowej musza by¢ wentylowane poza budynek. Frytownica
do smazenia w glgbokim thuszczu musi by¢ zainstalowana pod silnym okapem lub w $cianie nad
urzadzeniem musi by¢ zainstalowany wentylator wywiewu. Temperatura spalin wynosi okoto 427-
538°C. Podczas instalacji nalezy sprawdzi¢ ruch powietrza. Mocne wentylatory wywiewu w okapie
lub w ogdélnym systemie klimatyzacji powietrza moga powodowac lekkie przeciagi w
pomieszczeniu i niewlasciwe palenie si¢ palnikéw lub nieprawidtowa prace frytownicy.

Nie nalezy umieszcza¢ otworu kominowego frytownicy bezposrednio w polu dziatania okapu,
poniewaz bedzie to mialo wptyw na spalanie gazu we frytownicy.

Nigdy nie nalezy wykorzystywaé¢ wnetrza szafki frytownicy do sktadowania przedmiotow, ani
przechowywaé czegokolwiek na potkach nad lub za frytownica. Temperatura spalin moze
przekracza¢ 427°C 1 moze uszkodzi¢ lub stopi¢ przedmioty przechowywane wewnatrz lub w
poblizu frytownicy.

Nalezy pozostawi¢ odpowiednie odstgpy migdzy otworem przewodu kominowego frytownicy i
dolng krawedzia filtrow wentylacyjnych. Standard NFPA nr. 96 stanowi: “Minimalny odstep
migdzy otworem przewodu kominowego i dolng krawedzig filtru thuszczu powinien wynosi¢
45 cm.”

Filtry i ociekacze powinny by¢ czg$cia okapu przemyslowego, ale przed zainstalowaniem
jakiegokolwiek okapu nalezy zapozna¢ sig¢ z lokalnymi przepisami. System kanatéw, okap i zestaw
filtréw musza by¢ regularnie czyszczone i niezatluszczone.

2.7 Urzadzenia instalowane na duzych wysokosciach

A.

Moc wejsciowa frytownicy (kW/h) jest wyliczona dla wysokosci do 610 m. W przypadku wysokos$ci
przekraczajacych 610 m, nalezy ja zmniejszac¢ o 4% na kazde 305 m ponad poziomem morza.

Jezeli przy skladaniu zamoéwienia przez klienta zostanie podana wysokos$¢, na ktorej bedzie
zainstalowane urzadzeni, zostanie ono wyposazone w odpowiednie dysze.
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2.8 Konwersje jednostek

CiS$nienie

1 mbar =10,2 (mm W.C.) =0,4 cali W.C.
20 mbar =204 (mm W.C.) =8 cali W.C.
1 cal W.C.=25,4 mm W.C. =2,5 mbar

Doprowadzenie ciepla:
1 kW =3410 BTU/h
100 BTU/h =0,0293 kW

Temperatura:

0° Celsjusza = 32° Fahrenheita

Temperatura w stopniach Celsjusza = (Temperatura w skali Fahrenheita (F) — 32) x 0,555
100° Celsjusza = (212° Fahrenheita — 32) x 0,555

2.9 Unieruchamianie frytownicy

_ A ZAGROZENIE
Zadna czes¢ frytownicy nie moze byé zmieniana lub usuwana w celu zmieszczenia jej pod
okapem. Pytania? Zadzwon do infolinii serwisowej Frymaster Dean pod nr. 1-800-551-8633.

1. Po umieszczeniu frytownicy na stanowisku smazalniczym nalezy ja wypoziomowaé za pomoca
poziomicy stolarskiej - zarowno w plaszczyznie lewa-prawa, jak i przod-tyt.

¢ Frytownic¢ wyposazona w ndzki mozna wypoziomowac poprzez wykrecenie dolnej czesci nozek (do okoto
2,5 cm). Nozki nalezy rowniez wyregulowa¢ tak, aby frytownica znajdowata sie na odpowiedniej wysokosci
na stanowisku smazalniczym.

e Frytownice wyposazone w koétka nie posiadaja zadnych urzadzen poziomujacych. Powierzchnia na
ktorej bedzie instalowana frytownica musi by¢ ptaska.

2. Po ostatecznym ustawieniu frytownicy na stanowisku smazalniczym, zainstaluj ograniczniki dostarczone
z urzadzeniem, aby nie zawieszalo si¢, ani nie przekazywalo napr¢zen na przewody/potaczenia
elektryczne lub instalacje gazowa. Zainstaluj ograniczniki zgodnie z dostarczona instrukcja (patrz rycina
na kolejnej stronie). Jezeli urzadzenie zostanie odlaczone w celu przeprowadzenia czynnos$ci
serwisowych lub z innych powodoéw, przed ponownym uzyciem frytownicy nalezy zalozy¢ ograniczniki.

A ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem si¢ — bez
powodowania naprezen mechanicznych w przewodzie elektrycznym. Do frytownicy
doltaczono zestaw ograniczajacy ruchomos¢ urzadzenia. Jezeli brakuje zestawu
ogranicznikéw, skontaktuj sie z lokalnym Autoryzowanym Osrodkiem Serwisowym
Frymaster (FASC), aby zaméwié cze$¢ nr 826-0900.
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2.9 Unieruchamianie frytownicy (ciag dalszy)

Pas kotwiczacy
lub taricuch
ograniczajacy

PRZOD FRYTOWNICY

Pas kotwiczacy lub
ogranicznik nalezy
przymocowac do

podtogi za pomocg
odpowiedniego
zaczepu.

UWAGA: Wykrzywione \TT
tacze taricucha

ograniczajgcego jest X
mocowane do podtogi. Sruba mocujaca
nézke lub kolko

UWAGA.: Jezeli konieczne jest przesunigcie frytownicy zainstalowanej na ndzkach, nalezy
najpierw odciazy¢ wszystkie nozki. Jezeli nézka zostanie uszkodzona, nalezy skontaktowac sig z
lokalnym przedstawicielem serwisu, aby natychmiast ja naprawic¢ lub wymienic.

/\ ZAGROZENIE
Rozgrzany tluszcz powoduje grozne oparzenia. Unika¢ kontaktu. Przed préba
przesuniecia frytownicy musi ona zostaé oprézniona z oleju, aby uniknaé jego
rozlania, poslizgnie¢ i powaznych oparzen. Jezeli frytownica nie bedzie odpowiednio
zabezpieczona, moze sie przechyli¢ i spowodowac powazne obrazenia ciata.

/\ ZAGROZENIE
Do frytownicy jednokadziowej nie nalezy instalowa¢ fartucha odptywowego.
Frytownica moze utraci¢ stabilnos¢, przewréci¢ sie powodujac obrazenia. W
sasiedztwie urzadzenia nie mogqa sie znajdowaé zadne substancje tatwopalne.
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3.1 Czyszczenie frytownicy

Ponizsze czynnos$ci moga byé wykonywane jedynie przez wykwalifikowanych, licencjonowanych i
autoryzowanych serwisantow lub instalatorow (zgodnie z definicjami z sekcji 1.7):

1. Instalacja i serwis urzadzen Frymaster;
2. Konwersja urzadzenia z jednego rodzaju gazu na inny.

Niekorzystanie z uslug odpowiednio wykwalifikowanych, licencjonowanych i (lub) autoryzowanych
instalatorow lub serwisantow do instalacji lub przystosowania urzadzenia do innego rodzaju gazu
powoduje uniewaznienie gwarancji Frymaster oraz moze spowodowaé uszkodzenie urzadzenia lub
obrazen obslugi.

Jezeli instrukcje i informacje zamieszczone w niniejszym podreczniku sa sprzeczne z przepisami
lokalnymi lub krajowymi, instalacja i eksploatacja musi przebiega¢ zgodnie z przepisami panstwa, na
terenie ktorego urzadzenie jest instalowane.

A. Poczatkowa instalacja: Jezeli urzadzenie jest zainstalowane na n6ézkach nie wolno popycha¢ zadnej jego
krawedzi w celu poprawy pozycji urzadzenia. W celu umieszczenia urzadzenia w miejscu instalacji
nalezy je podnie$¢ za pomoca podnosnika.

B. Zmiana polozenia frytownicy: Jezeli zmieniane jest potozenie frytownicy zainstalowanej na ndzkach,
nalezy odciazy¢ wszystkie nozki przed rozpoczeciem przenoszenia.

WAZNE: Jezeli nézka zostanie uszkodzona, nalezy skontaktowaé si¢ z lokalnym przedstawicielem
serwisu, aby natychmiast ja naprawi¢ lub wymienic.

/\ ZAGROZENIE
Przepisy budowlane zabraniajg instalowania frytownic z otwartym zbiornikiem goracego
ttuszczu w poblizu zrédet otwartego ognia, w tym miedzy innymi opiekaczy i
kuchenek gazowych.

3.2 Instalacja n6zek i kotek

/\ ZAGROZENIE
Urzadzenia Frymaster wyposazone w nézki sa przeznaczone do montazu statego.
Urzadzenia wyposazone w nézki nalezy podnosi¢ podczas przemieszczania, aby unikna¢
uszkodzen urzadzenia i obrazen cielesnych pracownikéw. Do instalacji ruchomej lub
przenosnej nalezy wykorzysta¢ opcjonalne kétka. Pytania? Zadzwon do nr: 1-800-551-8633.

A. Ogdlne
1. Poniewaz ani nézki ani sztywne tylne kotka nie sa bezpieczne przy przemieszczaniu na duze

odlegltosci, nalezy je montowa¢ w poblizu miejsca instalacji urzadzenia. This unit cannot be curb
mounted and must be equipped with the legs and rear rigid casters provided.
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3.2 Instalacja nézek i kétek (ciag dalszy)
2. Podczas ustawiania frytownicy nalezy ja delikatnie stawia¢, aby zapobiec nagtemu obciazeniu ndzek
i wewngtrznym elementéw montazowych. Jezeli jest to mozliwe do umiejscowienia frytownicy
nalezy uzy¢ podno$nika. Przechylanie frytownicy moze uszkodzi¢ nozki.

3. Sztywne kotka moga by¢ instalowane jedynie w tylnym kanale montazowym.

B. Instalacja

f—

Zdejmij urzadzenie z palety.

2. Ostroznie unie$ urzadzenie podnosnikiem widtowym lub w inny stabilny sposob.

W

Umies$¢ po jednej podktadce blokujacej na kazdej srubie z szesciokatna glowka.

4. W10z sruby szesciokatne z podktadkami blokujacymi (gwint 1/4-20 dtugosci 19mm) do otworow w
ptytkach montazowych nozek i przymocuj je do przedniego kanalu. W ten sam sposob zamontuj
tylne kotka sztywne do tylnego kanalu. U géry ptytek montazowych producent dotaczyl nakretki
blokujace, aby uchwyci¢ wkregcane sruby.

5.  Dokre¢ $ruby z minimalnym ciagiem 5,65 J.

6. Po zainstalowaniu noézek i tylnych sztywnych koétek, przejdz do punktu 3.3, "Poziomowanie
frytownicy", aby wypoziomowac ja przed uzyciem.

A\ OSTRZEZENIE
Przy wymianie nézek na kétka urzadzenie musi by¢ schtodzone do temperatury pokojowej i
oproznione z oleju.

3.3 Poziomowanie frytownicy

A. Poldz poziomicg na frytownicg i wypoziomuj urzadzenie w ptaszczyznie przod-tyt. Jezeli frytownica stoi
nierowno w plaszczyznie bok-bok, konieczna jest regulacja platformy lub innej ptaszczyzny. W
urzadzeniach wyposazonych w zestaw noézki/kotka, nie ma mozliwosci przeprowadzenia regulacji
poziomu bocznego. (Jezeli frytownica jest wyposazona tylko w noédzki mozna przeprowadzi¢ taka
regulacjg. Jezeli frytownica jest wyposazona jedynie w kotka, nie mozna poziomowac frytownicy). Jezeli
frytownica nie stoi réwno, urzadzenie moze nie funkcjonowa¢ wydajnie, olej moze nie sptywac
odpowiednie w celu filtracji, a takze moze by¢ nierowno wzgledem sasiednich urzadzen w baterii.
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3.3 Poziomowanie frytownicy

e Nézki (Tylko)

1. Wyreguluj wysokos¢ nozek przekrecajac szeSciokatna nakretke na dole nozki za pomoca
nastawnego lub klucza francuskiego 27 mm.

2. Nakretka szesciokatna stuzy jedynie do niewielkich korekcji wysokosci ndzek. Nie nalezy
regulowac o wigcej niz 25 mm.

3. Podczas poziomowania urzadzenia nalezy mocno trzymaé ndzke, aby nie wyginata si¢ ona, ani
nie przekrgcata przy przekrecaniu nakretki do zadanej wysokosci.

e Sztywne Kotka (Tylko)

1. Sztywne kotka mozna instalowa¢ tylko w tylnym kanale. W przednim kanale musza by¢ zamontowane
nozki.

2. W przypadku sztywnych kotek nie ma mozliwosci poziomowania urzadzenia.
B. Jezeli podtoga jest nieréwna lub pochyta, nalezy umiesci¢ frytownice na gladkiej platformie.

C. Po przesunigciu frytownicy nalezy ja ponownie wypoziomowac zgodnie z instrukcjami w punkcie 3.3 A-
C.

D. Montaz opcjonalnych kélek samonastawnych
1. Nie blokujace si¢ kotka nalezy montowac tylko z tytu urzadzenia.

2. Z przodu urzadzenia nalezy montowac jedynie kotka blokujace sig. Kotka blokujace umozliwiaja
"zablokowanie" frytownicy w miejscu w celu bezpiecznej obstugi.

3. Nalezy postgpowac zgodnie z procedura instalacji ndzek, przedstawiona w punkcie 3.2 B1-BS5.

Widok z przodu Widok czeéci tylne Opcjonalne kétko - Opcjonaine kotko -
tylko tyt tylko przéd
Sruba o thie szeéciokatnymm\ /m
1/4-20 x 3/4
| 1 Kankal prf:e?ni lub ||_L. ; ; _J| | ; ; I
anat tylny i i
o e . T -

i 1} 1

Podkiadka ji
Nakretka blokujaca,
sze$ciokatna 1/4-20
) @
b vt Sruba o tbie szesciokatnym \&—

Noézka przednia lub

tylna z ptytka montazowa 1/4-20 x 3/4

H__ Przednie kétko - 12,7 cm
Tylne kétko — 12,7 cm sztywne nastawne z hamulcem

Wyreguluj zgodnie z wymaganiami -

Montaz nézek i kotek (opcjonalnych)
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3.3 Poziomowanie frytownicy (ciag dalszy)

Standard ANSI Z83.11/11a-(ostatnie wydanie) wymaga, aby frytownica byla zamocowana, aby
zapobiec przechylom po instalacji, ktore moglyby spowodowaé rozlanie goracych plynéw. Metoda
ograniczenia moze by¢ sposo6b instalacji - na przyklad polaczenie baterii urzadzen lub zainstalowanie
frytownicy we wnece. Mozna rowniez uzy¢ innych Srodkéw, jak na przyklad odpowiednich mocowan
(lancuchow, paséw itp.). W tym celu na tylnej $ciance frytownicy umieszczono klamre.

UWAGA: Po przeprowadzeniu instalacji nalezy sprawdzi¢, czy spelnia ona powyzsze zalecenia.
Kierownik i (lub) obsluga powinni zosta¢ poinformowani, Ze urzadzenie zostalo zainstalowane z
ogranicznikami. Jezeli ograniczniki zostang usunigte w celu przesunigcia frytownicy (np. w celu
posprzatania pod nia, czy tez zmiany pozycji), nalezy dopilnowaé, aby zostaly ponownie zainstalowane
po umieszczeniu frytownicy w miejscu stalej instalacji.

Informacje o ogranicznikach frytownicy znajduja si¢ w Sekeji 2.9.

3.4 Potaczenia gazu

Frytownice gazowe serii KSCF18G Cool Zone uzyskaty znak CE w nastgpujacych panstwach przy
ponizszych rodzajach gazu:

PANSTWA Dostarczane Kategorie [PANSTWA Dostarczane Kategorie
cisnienie (mbar) i urzadzen cisnienie (mbar) i urzadzen
rodzaj gazu rodzaj gazu
G20 20/25 I2E(R)B G20 20

BE Belgia GR Grecja [I2H3P
G31 37 I3P G31 37150
G20 20 I2E G20 20

DE Niemcy IR Irlandia [I2H3P
G31 50 I3P G31 37

DK Dania G20 20 I2H T Wiochy G20 20 I2H

i ) G20 20 G20/G25 20/25

ES Hiszpania [I2H3P LU Luksemburg [I2E3P

G31 37150 G31 50
) G20/G25 20/25 . ) G25 25
FR Francja [I2Esi3P NL Holandia [12L3P
G31 37i50 G31 50
i G20 20 G20 20

GB \év"at'ka. lI2H3P PT Portugalia lI2H3P
rytania G31 37 G31 37

Rurka dostarczajaca gaz musi mie¢ taka sama lub wigksza $rednice niz rurka wlotowa frytownicy.
Frytownice gazowe KSCF18G sa wyposazone w 22 mm meski wlot. Rurka dostarczajaca gaz musi mieé
rozmiar uwzgledniajacy wszystkie urzadzenia gazowe do niej podltaczane. Aby uzyskaé informacje o
minimalnych wymaganiach dotyczacych przylacza nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym przedsigbiorstwem
gazowniczym lub dostawca.
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3.4 Potaczenia gazu (ciag dalszy)

Specyfikacje rurki dostarczajacej gaz

Rurki dostarczajace gaz musza mie¢ rozmiar zgodny z ponizsza tabela, uwzgledniajac catkowita liczbg
frytownic podlaczonych do gléwnego zrodta gazu.

Zalecane rozmiary rurek dostarczajacych gaz
Rodzaj gazu Liczba frytownic

1 2do3 4 lub wiecej*
Gaz ziemny 22 mm 28 mm 35 mm
Propan 15 mm 22 mm 28 mm

* Jezeli przekroczone zostanie 6 metrow w przypadku zestawu powyzej 4 frytownic, nalezy zapewnic
sztywne potgczenie gazowe 35 mm.

/\ ZAGROZENIE
Wszystkie potaczenia musza by¢ uszczelnione za pomoca emulsji przeznaczonej dla
wykorzystywanego rodzaju gazu. Przed zapaleniem jakichkolwiek lampek sygnalizacyjnych
potaczenia muszg by¢ réwniez sprawdzone za pomoca wodnego roztworu mydta.

Do sprawdzenia szczelnosci nigdy nie nalezy uzywaé zapatek, swieczek i innych zrédet
ognia. Jezeli wyczuwalny jest zapach gazu, nalezy zamkna¢ doptyw gazu do urzadzenia za
pomoca gtéwnego zaworu i natychmiast skontaktowa¢ sie lokalng firma gazownicza lub
autoryzowanym serwisem.

/\ ZAGROZENIE
Odpalanie urzadzenia "na sucho” moze spowodowa¢ uszkodzenie kadzi oraz wywotac¢
pozar. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy w kadzi znajduje sie
roztopiony tluszcz piekarniczy, olej smazalniczy lub woda.

A\ ZAGROZENIE
Przed podtaczeniem nowej rurki do tego urzadzenia, nalezy ja doktadnie przedmuchaé¢ w
celu usuniecia wszelkich ciat obcych. Ciata obce w palniku i sterownikach gazu powoduja
niewtasciwe i niebezpieczne funkcjonowanie urzadzenia.
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3.4 Potaczenia gazu (ciag dalszy)
Polaczenia sztywne

Przed podtaczeniem do rurki serwisowej nalezy sprawdzi¢, czy zadne rurki wlotow nie zawieraja czasteczek
metalu lub innych zanieczyszczen. Jezeli rurki wlotowe nie beda czyste, dysze zatkaja si¢ po wlaczeniu
cisnienia gazu. Jezeli wykorzystywany jest uszczelniacz gwintdw, nalezy uzywaé niewielkich ilo$ci
wylacznie na mgeskich. Nalezy wykorzystywaé uszczelniacze gwintow odporne na dziatanie chemiczne
gazow. NIE stosowac uszczelniacza dla pierwszych dwoch gwintow — spowoduje to zatkanie dysz palnika i
zaworu sterujacego.

Reczny zawor odcinajacy gaz

Ten zawoér montowany przez dostawce gazu musi by¢ zainstalowany w instalacji gazowej przed
frytownicami, w miejscu tatwo dostgpnym na wypadek sytuacji awaryjne;.

Regulacja ci$nienia gazu

Podczas testowania ci$nienia w instalacji dostarczajacej gaz nalezy odlaczy¢ od niej frytownicg i jej zwor
zamykajacy, zwlaszcza gdy cis$nienie testowe przekracza 2 PSI (3,45 kPa/35 mbar).

Zewnetrzne regulatory gazu zwykle nie sa wymagane dla tej frytownicy. Kontrolny zawor zabezpieczajacy
chroni frytownice przed wahaniami ci$nienia. Jezeli ci$nienie w instalacji dostarczajacej przekracza 2 PSI
(3,45 kPa/35 mbar), konieczna jest instalacja regulatora zmniejszajacego.

A\ ZAGROZENIE
W celu unikniecia uszkodzenia rur i zaworu(éw) gazowych frytownicy nalezy odtaczy¢ ja od
sieci gazowych przed przystapieniem do testowania cisnienia dostarczanego gazu, jezeli
bedzie ono wyzsze niz 3,45 kPa ("2 PSIG).

A. Cisnienie w kolektorze: Technik lokalnego przedsigbiorstwa gazowniczego powinien sprawdzic¢
cisnienie w kolektorze za pomoca manometru.

1. Cisénienia gazu w kolektorze sa wypisane na tabliczce znamionowej. Urzadzenia zasilane gazem
ziemnym w normalnych warunkach wymagaja ci$nienia gazu 1 kPa, a zasilane propanem - 2,74 kPa.

2. Nalezy upewniC sig, ze strzatka wykuta w dolnej czgsci regulatora, wskazujaca kierunek przeptywu
gazu jest skierowana w dot, w strong frytownicy. Nakrywka odpowietrznika jest rowniez czgscia
regulatora i nie powinna by¢ usuwana.

3. Jezeli wykorzystywana jest rurka odpowietrznika z regulatora ci$nienia gazu, nalezy ja zgodnie z

lokalnymi przepisami, a w przypadku ich braku - zgodnie z National Fuel Gas Code, ANSI Z223.1-
(najnowsze wydanie).
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.4 Potaczenia gazu (ciag dalszy)

/\ OSTRZEZENIE

Podczas tworzenia nowych potaczen nalezy uzy¢ roztworu mydta w celu wykrycia

potencjalnie niebezpiecznych nieszczelnosci.

B. Regulatory: Regulatory gazu mozna skorygowac¢ na miejscu, ale nie nalezy wprowadza¢ zadnych
korekcji, chyba ze regulator jest zle wyregulowany lub wystepuja silne wahania ci$nienia.

C. Korekcji nastawien regulatorow powinni dokonywac¢ jedynie wykwalifikowani serwisanci.

D. Dysze: Mozna zaméwic¢ frytownic¢ skonfigurowana do pracy z dowolnym rodzajem gazu.
Odpowiednia kombinacja zaworu gazu, dysz palnika i staltych ptomykéw (§wieczek) jest instalowana
przez producenta. Cho¢ zawoér mozna regulowaé¢ w miejscu instalacji, powinien tego dokonywac
jedynie wykwalifikowany serwisant wyposazony w odpowiednie urzadzenia testujace.

/\ ZAGROZENIE

Jezeli wyczuwalny jest zapach gazu, nalezy zamknaé doptyw gazu do urzadzenia za pomoca
gtéwnego zaworu. Natychmiast skontaktowa¢ sie lokalng firma gazownicza lub

autoryzowanym serwisem celem rozwigzania problemu.

E. Elastyczne laczniki, zlacza i rolki:

1.

Jezeli frytownica bedzie instalowana z uzyciem elastycznych tacznikéw i (lub) szybkozlaczek,
instalator musi wykorzysta¢ wytrzymate ztacze o projekcie certyfikowanym przez AGA o NPT
minimum 19 mm (z odpowiednimi zaczepami odpornymi na naprezenia), zgodnie z Standardem
dla potaczen przeno$nych urzadzen gazowych, ANSI Z21.69-(najnowsze wydanie) i Addenda
721.69a-(najnowsze wydanie). Szybkoziacza musza by¢ zgodne ze Standardem dla
szybkozlaczy dla urzadzen zasilanych gazem, ANSI Z21.41-(najnowsze wydanie).

W przypadku urzadzen wyposazonych w kotka, instalacja musi by¢ przeprowadzona z
wykorzystaniem ztacza zgodnego ze Standardem dla potaczen przenosnych urzadzen gazowych,
ANSI Z21.69 Iub zlaczy dla przenosnych urzadzen gazowych CAN/CGA-6.16. Musi zosta¢
wykorzystane szybkozlacze zgodne ze Standardem dla szybkoztaczy dla urzadzen zasilanych
gazem, ANSI Z21.41 lub szybkozlaczy dla urzadzen zasilanych gazem CANI-6.9. Pod zadnym
pozorem nie nalezy dopusci¢, aby zlacze lub szybkozlacze Iub ich orurowanie byto
wykorzystane do ograniczania przemieszczania si¢ urzadzenia.

Ruchomos$¢ frytownicy musi zosta¢ ograniczona $rodkami niezaleznymi od elastycznych
polaczen i ztaczy. Do podiaczenia ogranicznikow na tylnej Sciance umieszczono zaciski.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.4 Potaczenia gazu (ciag dalszy)

4. Jezeli konieczne jest odlaczenie ogranicznikéw, nalezy je podlaczyé ponownie po umieszczeniu
frytownicy w miejscu pierwotnej instalacji.

A\ OSTRZEZENIE
Do frytownicy nie nalezy mocowa¢ zadnych akcesoriow dopoki nie zostanie ona
zabezpieczona przed przewréceniem sie. Moze dojs¢ do obrazen ciata.

F. Po podlaczeniu nalezy odpowietrzy¢ instalacje¢, aby wieczny plomyk (§wieczka) zapalit si¢ szybko i
roOwno.

/\ OSTRZEZENIE
Przystosowanie, modyfikacje i konwersje do innego rodzaju gazu MUSI przeprowadzac¢
wykwalifikowany personel Niekorzystanie z wykwalifikowanych serwisantéw powoduje
uniewaznienie fabrycznej gwarancji urzadzenia Frymaster.

3.5 Regulacje/przystosowanie do réznych rodzajéw gazu
A. Prawidtowe dziatanie urzadzen wymaga, aby osoba obstugujaca doktadnie sprawdzita co nastgpuje:
1. Doprowadzenia gazu i ci$nienia;
2. Napigcie i biegunowos$¢ zrodet elektrycznosci.
B. Frytownice gazowe Frymaster sa produkowane do wykorzystania z rodzjem gazu okre§lonym na
tabliczce znamionowej. Przy zmianie rodzaju gazu, urzadzenie musi zosta¢ przystosowane przez

wykwalifikowany personel. Nickorzystanie z wykwalifikowanych serwisantow powoduje
uniewaznienie fabrycznej gwarancji urzadzenia Frymaster.

3.6 Doprowadzenia gazu

A. Nominalna moc grzewcza "Qn" frytownicy KSCF18G Cool Zone wynosi 25 kW.

B. Doprowadzenia dla r6znych rodzajow gazu:

Gaz ziemny

G20 20 mbar
(Typ H)
Gaz ziemny

G25 25 mbar
(Typ L)

G31 Propan 37 mbar
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.6 Doprowadzenia gazu (ciag dalszy)

C. Regulacja dla r6znych rodzajow gazu:

CISNIENIE GAZU W -
ROZMIAR DYSZY | RODzAJ REGULATORZE OZNACZENIE | OZNACZENIE SWIECZKI
(#/ MM) GAZU: MBAR  INCHW.C. PALNIKA  |(WIECZNEGO PLOMIENIA)
#42 /2,40 G20 10,0 4,0 Niebieski 26N
#42 / 2,40 G25 15,0 6,0 Niebieski 26N
#53 /1,51 G31 27,0 10,8 Czerwony 16LP

UWAGA: Wylotowe cisnienie gazu musi by¢ wyregulowane $cisle wedtug powyzszych wymagarn, po 5 do 10
minutach pracy urzadzenia. Sposéb kontroli i korekcji mozna znalez¢ na rycinach dotyczgcych "zaworu gazu" na
stronie 3-10. Aby skorygowac ptomien $wieczki, nalezy przekreci¢ srube korygujgca ptomien zgodnie (lub
przeciwnie) z ruchem wskazéwek zegara, az do osiggniecia zgdanej objetosci ptomienia.

3.7 Przystosowanie do innego rodzaju gazu: Procedury

/\ ZAGROZENIE
Producent przystosowal to urzadzenie z okreslonym rodzajem gazu. Zmiana rodzaju
wykorzystywanego gazu wymaga instalacji specjalnych komponentéw do konwersji gazu.

Przetaczenie na inny rodzaj gazu bez instalacji odpowiednich komponentow konwersyjnych
moze spowodowac pozar lub wybuch. NIGDY NIE NALEZY POD£ACZAC URZADZENIA DO
ZRODLA GAZU, DLA KTOREGO NIE JEST PRZYSTOSOWANE!

Przystosowanie urzadzenia do korzystania z innego rodzaju gazu powinno by¢
przeprowadzane przez osoby wykwalifikowane, licencjonowane i (lub) autoryzowane,
zgodnie z definicjami zamieszczonymi w punkcie 1.7 niniejszego podrecznika.

Podczas przeprowadzania ponizszych konwersji pomocne beda ryciny ze strony 3-10:
Podczas przeprowadzania konwersji z gazu G20 na G25 maja zastosowanie ponizsze procedury:
e Nie jest wymagana wymiana zadnych urzadzen.

e Skoryguj ci$nienie gazu w dyszach przekrecajac $rube korygujaca zaworu gazu.
e Uszczelnij $rubg po dokonaniu korekcji.

Podczas przeprowadzania konwersji z gazu G20 (Iub G25) maja zastosowanie ponizsze procedury:

e  Wymien zawor gazu.
e  Wymien dysze palnika.
e  Wymien $wieczke (§wieczki).
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.7 Przystosowanie do innego rodzaju gazu: Procedury (ciag dalszy)

Podczas przeprowadzania konwersji z gazu G20 (20 mbar) na G25 (25 mbar) lub odwrotnie albo z G31
(37 mbar) na G31 (50 mbar) maja zastosowanie ponizsze procedury:

e Sprawdz nastawienia §wieczki i ewentualnie je skoryguj.
¢ Inne regulacje nie sa konieczne.

Konwersja z jednego rodzaju gazu na inny (np. zmiana z gazu ziemnego na propan) wymaga zastosowania
specjalnych czgsci. Informacje o wymaganych czg$ciach (w tym ich numery) mozna uzyska¢ w
autoryzowanym o$rodku serwisowym.

Konwersje musza byé¢ przeprowadzane przez wykwalifikowany i autoryzowany przez producenta
personel.

Regulacja przeptywu w $wieczce Potaczenie termoogniwa

Potaczenie odpowietrznika

Przycisk ON (Wt.) - Przeptyw
Regulacja ci$nienia przeptywu  Przycisk OFF (Wyt.) gazu w $wieczce

Zawor gazu CE

Regulacja cisnienia w Swieczce
(usun $rube pokrywy, aby
uzyskac dostep)

Regulacja ci$nienia przeptywu
(usun $rube pokrywy, aby
uzyskaé dostep)

Regulacja
odpowietrznika

Potaczenie zrodta gazu $wieczki. Pokretto ON/OFF (Wt./Wyt) gazu

Zawor gazu nie-CE
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.8 Potaczenia elektryczne

A\ ZAGROZENIE
Urzadzenie wyposazono w trojbolcowga uziemiong wtyczke zasilania, zapewniajaca
ochrone przed porazeniem. Wtyczke nalezy wktadaé jedynie do odpowiednio uziemionego
gniazda tréjotworowego. ZABRANIA SIE WYCINANIA LUB USUWANIA BOLCA
UZIEMIENNEGO WTYCZKI!

/\ ZAGROZENIE
To urzadzenie wymaga do dziatania energii elektrycznej. W przypadku przediuzajacego sie
braku zasilania energia elektryczna nalezy ustawi¢ zawor gazu w pozycji WYL (OFF). Nie
nalezy uzywa¢ urzadzenia w przypadku braku zasilania energia elektryczna.

Zapoznaj si¢ z tabliczka znamionowa i schematem elektrycznym znajdujacymi si¢ po wewnetrznej stronie
przednich drzwiczek. Schemat zostal rdwniez zamieszczony w sekcji 7.4. Frytownica jest wyposazona w
system 120VAC/60Hz dla USA/Kanady/Meksyku Iub zatwierdzony przez UE jednofazowy system
230VAC/50Hz do pracy na terenie UE i innych krajow. Wszelkie urzadzenia zasilane energia elektryczna
musza posiada¢ odpowiednie uziemienie spetniajace wymogi przepiséOw lokalnych lub, jesli brak lokalnych
przepisow, speiniajace krajowa normg elektryczna USA - (ANSI/NFPA 70), kanadyjskie przepisy
energetyczny (CSA C22.2) lub odpowiednie standardy Unii Europejskiej. Zabrania si¢ wycinania lub
usuwania bolca uziemiennego wtyczki. Nie nalezy uzywaé¢ urzadzenia w przypadku braku zasilania energia
elektryczna.

3.9 Wylaczniki bezpieczenstwa

A. Frytownice wyposazone w KFC-1 Computer

System tej frytownicy/filtracyjny jest wyposazony w wylacznik bezpieczenstwa zaworu spustowego i
wylacznik ptywajacy w kadzi w kazdej z dwéch frytownic z baterii. Wylaczniki bezpieczenstwa zaworu
spustowego odcinaja zasilanie obwodu sterownika podczas procesu filtracji, tym samym zapewniajac
dodatkowe zabezpieczenie. Podczas filtracji nalezy zawsze pozostawia¢ komputer WEACZONY.

Komputer KFC-1 monitoruje proces smazenia. Komputer rejestruje liczbe sekwencji smazalniczych i
blokuje cykl smazenia po osiagnigciu wczesniej zdefiniowanej liczby. Aby komputer ponownie zezwolit
na przeprowadzenie cyklu smazenia, zawor spustowy musi zosta¢ otwarty, olej przefiltrowany, a zwor
spustowy zamknigty ponownie. Po przefiltrowaniu, przed rozpoczgciem cyklu smazenia nalezy zawsze
poczekac az frytownica ponowne napeni sig¢ olejem i nagrzeje do temperatury docelowe;.

Szczegoélowe informacje znajduja si¢ w Instrukcji obstugi komputera smazalniczego KFC-1 SMS.




FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.9 Wylaczniki bezpieczenstwa (ciag dalszy)
B. Pozostale przelaczniki frytownicy/filtru

1.  Mikroprzelacznik zaworu spustowego: Po
otwarciu zaworu spustowego komputer
wyswietli DRAIN OPEN (zawor spustowy
otwarty). Komputer zostanie zablokowany
uniemozliwiajac przeprowadzenie jakiejkolwiek
CZynnosci zwiazanej ze smazeniem do czasu
nacisnigcia przycisku EXIT/COOL FILTER
(Wyjscie/Chlodzenie filtru).

Mikroprzetacznik znajduje sie na czerwonym
uchwycie zaworu spustowego.

L

2. Wylacznik plywajacy: Umieszczony w
kadzi. Stanowi wylacznik bezpieczenstwa -
dezaktywuje zawér gazu, uniemozliwiajac
zapton palnika, jezeli poziom oleju jest nizszy
niz rurek grzewczych.

/ Pm\?d kadzi
3. Zerowanie ogranicznika wysokiej / \\
temperatury: Znajduje si¢ w prawej szafce I
P . y Iy «WPp J Czujnik  Przetacznik  Czujnik
frytownicy, pod panelem sterowania. Ten przegrzania  plywajacy temperatury

przetacznik stuzy do zerowania ogranicznika
wysokiej temperatury, jezeli thuszcz osiagnie
gorny limit temperatury. Czujnik wysokiej
temperatury jest zamontowany w kadzi
migdzy dwiema lewymi rurkami palnika.

4. Przelacznik wymuszajacy reczna obsluge
filtru: Rowniez znajduje si¢ na prawym panelu
sterowniczym  baterii  frytownic.  Ten
przetacznik dwustopniowy (starsze urzadzenia
maja zwykle przelaczniki) umozliwia osobie
obstugujacej samodzielne sterowanie systemem

ﬁltracy, JCZCII WyStqplac ]akles PrOblemy z Zerowanie ogranicznika Przetacznik wymuszajacy
funkcj onowaniem automatyczne gO systemu wysokiej temperatury reczna obstuge filtru
filtracji.
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ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.9 Wylaczniki bezpieczenstwa (ciag dalszy)
C. Filtracja: Uchwyty zaworu spustowego i powrotnego oleju

1. Uchwyt zaworu spustowego: CZERWONY Informacje dotyczace filtrowania znajduja si¢ w
UCHWYT. Aby otworzy¢ zawOr spustowy Rozdziale S.
podczas filtracji, przekre¢ w prawo czerwony ® *
uchwyt (znajdujacy sig¢ w szafce frytownicy). a
Po spuszczeniu catego oleju z kadzi i (lub)
zakonczeniu cyklu polerowania, przekrec
czerwony uchwyt w lewo, aby zamkna¢ zawor.

2. Uchwyt zwrotu oleju: ZOLTA PALIETKA.
Uchwyt pod z6lta plakietka oil return (zwrot oleju)
umozliwia wybor migdzy odgémym a tylnym
zwrotem oleju. Pociagnij i obro¢ uchwyt, aby
wybra¢ zadana metodg zwrotu oleju oraz otworzy¢
zawor zwrotny oleju i wiaczy¢ silnik pompy. Po
ponownym napehieniu fiytownicy i zakonczeniu
filtracji, przekrec i weisnij uchwyt zwrotu oleju, aby
zamkna¢ zawor zwrotu oleju i wyltaczy¢ silnik
pompy. Tego uchwytu nalezy uzywa¢ wylacznie
podczas filtrowania.

Informacje dotyczace rozwiazywania probleméw
zawiera Rozdzial 7.

Uchwyt zaworu Uchwyt zwrotu oleju
spustowego (czerwony)  (zotta etykieta).

A\ ZAGROZENIE
Przed aktywacja odgdérnego systemu zwrotu oleju, nalezy zawsze upewni¢ sie, ze kran
odgoérnego zwrotu oleju znajduje sie nad kadzig lub odpowiednim pojemnikiem. Jezeli tak
nie jest, goracy olej rozleje sie i moze spowodowac ciezkie oparzenia.

/\ ZAGROZENIE
Odczekaj, az ttuszcz schiodzi sie do 38°C przed spuszczeniem go do odpowiedniego
metalowego pojemnika utylizacyjnego.

A\ ZAGROZENIE
Spuszczajac ttuszcz do zestawu utylizacyjnego lub przenos$nego urzadzenia filtrujacego, nie
napetniaj powyzej kreski maks. napein. na pojemniku.
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ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.10 Wstepne czyszczenie przed uruchomieniem

Nowe urzadzenia sa czyszczone przez producenta rozpuszczalnikami, aby usunaé wszelkie zabrudzenia,
smary i thuszcze pozostate po procesie produkcji. Nastgpnie urzadzenia sa powlekane cienka warstwa oleju.
Przed przygotowywaniem zywnos$ci urzadzenie nalezy doktadnie przemy¢ goraca woda z mydlem w celu
usunigcia pozostalosci powtok zabrudzen i zanieczyszczen Nastgpnie nalezy doktadnie splukaé i wysuszyc.
Ponadto nalezy umy¢ wszystkie akcesoria dostarczone z urzadzeniem. Zamknij doktadnie zawor spustowy
wyjmij sito na okruchy. Upewnij sig, ze Sruby mocujace czujnik temperatury do obreczy migdzy rurkami
grzewczymi sa dobrze dokrecone.

/\ OSTRZEZENIE
Nalezy usuna¢ wszelkie pozostatosci wody z kadzi przed napetnieniem jej ttuszczem. W
przeciwnym przypadku goracy olej bedzie pryskat i poparzy obstuge.

3.12 Przygotowania koncowe
1. Kadz KSCF18G moze pomiesci¢ okoto 40,5 kg thuszczu.
2. Upewnij sig, ze wytaczniki zasilania sa w pozycji OFF (Wyl.).

3. Olej smazalniczy: Wypehnij frytownice¢ do dolnej kreski OIL LEVEL (poziom oleju) wyttoczone;j
na tylnej Sciance kadzi. Wymien sto podtrzymujace kosze.

A\ OSTRZEZENIE
Jezeli poziom oleju, ttuszczu piekarskiego lub wody w kadzi nie zakrywa rurek grzewczych
eksploatacja frytownicy jest zabroniona.

A OSTRZEZENIE
NIGDY nie nalezy umieszczaé petnego bloku statego tluszczu piekarskiego na rurkach
grzewczych. Spowoduje to uszkodzenie kadzi i zwiekszy ryzyko blyskawicznego osiggniecia
temperatury zaptonu tluszczu, a tym samym pozaru.

4. Staly tluszez piekarski: Staly tluszcz piekarski nalezy wcze$niej wstgpnie stopi¢ w innym
urzadzeniu lub pocia¢ go na male kawatki i umiesci¢ w strefie chtodnej, na dnie kadzi. Nalezy
uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ czujnika temperatury lub termostatu przegrzania. Jezeli w kadzi
umieszczono staty thuszcz piekarski, nalezy upewni¢ sig, ze wylacznik ptywajacy znajduje si¢ w
"gornej" pozycji.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 3: INSTRUKCJA INSTALACJI

3.12 Przygotowania koncowe (ciag dalszy)

UWAGA: Jezeli wylacznik ptywajacy zostanie przyblokowany przez tluszcz piekarski w pozycji
"dolnej", frytownica nie nagrzeje sie. Umieszczajac w kadzi staty tluszcz piekarski nalezy zawsze
upewni¢ sie, ze przetacznik ptywajacy znajduje sie w pozycji "goérne;j".

Komputer smazalniczy KFC-1:
Wlacz komputer (to réwniez
wlacza frytownice, jezeli jest
wyposazona w elektroniczny
zapton). Komputer bedzie wiaczat
1 wylaczat palniki (cykl topienia).
Wskazuja na to ikony nagrzewu
znajdujace sie po obu stronach
przyciskow produktow KFC-1.

Begda one wlaczane i wyltaczane

zgodnie z  cyklem  pracy
frytownicy. Komputer bedzie
wyswietlat LOw (niska) dopoki
temperatura  tluszczu  bedzie
wynosita ponizej 82°C.

/ i >

Ikony wskaznika

HEAT ‘

hiti]

‘ ~ Frymaster ‘

HEAT

OO0O0O0O0 Q000 0

O@@O@ -0 .0/0 0.0

LWOHI00

L

PO BERACE CALL
1.200.651.8633 [l

Przyciski produktéw

Po osiagnigciu 82°C, frytownica przejdzie w tryb ciaglego nagrzewu. Komputer bedzie wyswietlat
biezaca temperatur¢ az do osiagnigcia temperatury docelowej oleju. Po osiagnigciu temperatury

docelowej komputer wyswietli o (wioz).

6.

Gdy thluszcz piekarski osiagnie temperatur¢ docelowa, poczekaj az palniki wilacza si¢ i wylacza
jeszcze przynajmniej cztery razy, a nastgpnie widz termometr lub pirometr w poblizu czujnika
temperatury na glgbokos¢ okoto 7,5 mm. Po czwartym cyklu wylaczen palnikow, temperatura
wskazywana przez termometr nie powinna rézni¢ si¢ od temperatury ustawionej w komputerze o
wigcej niz 62°C.

Po napehieniu frytownicy i stopieniu thuszczu ustaw sito spierajace kosze nad rurkami grzewczymi.

/\ OSTRZEZENIE

Nie ostukuj kosza smazalniczego lub innych przyboréw kuchennych na listwie

uszczelniajacej frytownicy. Funkcja listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy kadziami

frytownicy. Ostukiwanie koszy fryt. na listwie dla oddzielenia ttuszczu spowoduje jej
odksztalcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z zatlozenia by¢ ciasno spasowana i nalezy
ja demontowaé wylacznie do czyszczenia.

Instrukcja zapalania wiecznego plomienia znajduje si¢ w Rozdziale 4.
Instrukcje filtracji znajduja si¢ w Rozdziale 5.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 4: CODZIENNA EKSPLOATACJA

4.1 Eksploatacja ogdlina
1. Na poczatku zawsze upewnij sig, ze przelacznik zasilania i komputer sa WYLACZONE.

2. W celu utrzymania wysokiej jakosci produktow, wygody i oszczednosci w dtugim okresie, zawsze
uzywaj wysokiej jakosci ttuszczu ptynnego.

3. Jezeli wykorzystujesz thuszcz staly, nigdy nie top go poprzez umieszczenie catego bloku w kadzi.
Potnij blok na mniejsze kawatki i rozmie$¢ w kadzi.

4. Cho¢ 177°C jest zazwyczaj zalecana temperatura smazenia , ustawiaj zawsze najnizsza mozliwa

temperaturg, w ktorej mozna uzyska¢ wysokiej jakosci produkt, wydluzajac przy tym czas
przydatnosci oleju.

4.2 Procedury uruchomieniowe

1. Jezeli frytownica jest pusta nalezy wla¢ do kadzi olej do poziomu okreslanego przez dolng kreske
OIL LEVEL (poziom oleju) wyztobiona na tylnej Sciance. Jezeli wykorzystywany jest tluszcz
piekarski w postaci stalej, nalezy go stopi¢ zgodnie z procedura opisana w Sekcji 3.11
Przygotowania kornicowe.

2. A.Procedury zapalania wiecznego plomyka - plomyk staty:
a. Wylacz reczny zawor odcinajacy gaz z instalacji gazowe;j.
b. Wylacz termostat.

c. Nacisnij przycisk Pilot Off (wyt. wiecznego plomyka) (czerwony) na potaczeniu gazowego
zaworu bezpieczenstwa, aby wylaczy¢ ptomyk.

d. Odczekaj przynajmniej pi¢¢ minut, aby rozproszyt si¢ zakumulowany gaz.
e. Otworz reczny zawor odcinajacy gaz z instalacji gazowej.
f. Naci$nij i przytrzymaj bialy przycisk zaptonu $wieczki 1 naciskaj przycisk zaptonu

piezoelektrycznego, znajdujacy si¢ pod ptomykiem. Zwolnij biaty przycisk po okoto 45-60
sekundach.

m
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 4: CODZIENNA EKSPLOATACJA

4.2 Procedury uruchomieniowe (ciag dalszy)

g. Jezeli ptomyk nie zapali sig, zwolnij bialy przycisk zaplonu i ponownie sprobuj zapali¢
ptomyk (powtoérz powyzszy punkt). Przytrzymaj przycisk dluzej zanim go puscisz.
Uwigzione powietrze moze powodowaé koniecznos$¢ kilkukrotnego zaptonu §wieczki, zanim
przeplyw gazu bedzie staty.

h. Gdy ptomyk bedzie si¢ palil, zwolnij biaty przycisk.

i.  Ustaw termostat w pozycji ON (W1.) i upewnij sig, ze palnik zapalit si¢ od swieczki.

B. Procedura zapalania wiecznego plomyka - zaplon elektroniczny

a. Wilacz doplyw gazu.

b. Wiacz =zasilanie korzystajac z odpowiedniego przetacznika dwustopniowego lub
sterownika/komputera.

c. Modul zapalnika zasili uruchomi doptyw gazu do $wieczki i zapalnika. Iskra zapalnika
zapali gaz w $wieczce. Obecno$¢ plomienia $wieczki jest sprawdzana przez czujnik, ktory
przesyta sygnat do gltéwnego doplywu gazu i otwiera zawodr. Po rozpaleniu sterowaniem
frytownica zajmuje si¢ termostat lub komputer/sterownik.

A OSTRZEZENIE
W przypadku przedituzajacego sie braku zasilania elektrycznego, modut zapalnika wytaczy
sie i zablokuje system. Wylacz urzadzenie i wlacz je po wznowieniu zasilania.

d. Jezeli ptomien $wieczki nie zapali si¢, modut zaptonu wylaczy si¢ i zablokuje system. W
celu ponownego uruchomienia wylacz zasianie energia elektryczna, odczekaj okoto 5 minut
na przywrocenie systemu i ponownie wiacz zasilanie. Powtorz kroki a-c.

3.  Komputer smazalniczy KFC-1: Wiacz komputer i wybierz program smazenia zgodnie z opisem
zamieszczonym w Podrgezniku uzytkownika komputera smazalniczego KFC-1 SMS.

4.3 Filtracja

/\ ZAGROZENIE
Podczas procesu filtracji nie nalezy pozostawia¢ frytownicy bez nadzoru. Filtrowany olej ma
temperature okoto 177°C. Przed uruchomieniem przetacznikéw lub zaworéw nalezy upewnic¢
sie, ze wszystkie przewody sa podiaczone prawidtowo oraz ze uchwyty spustu pozostaja we
witasciwych potozeniach.
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ROZDZIAL 4: CODZIENNA EKSPLOATACJA

/A\ ZAGROZENIE

We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny, tace na okruchy nalezy opréznia¢ do
pojemnika zaroodpornego, codziennie pod koniec czynnosci kuchennych. Niektére drobiny
zywnosci moga ulega¢ samozaptonowi po nasaczeniu w pewnych ttuszczach piekarskich.

A\ OSTRZEZENIE
Kadzie oprézniaj pojedynczo. Miska filtru jest zaprojektowana do bezpiecznego
przechowywania oleju tylko z jednej frytownicy.

W celu prawidtowego przebiegu filtracji komputer KFC-1 musi pozosta¢ WELACZONY podczas
calego procesu.

Tluszcz nalezy filtrowa¢ co najmniej raz dziennie a w przypadku bardzo czgstego smazenia nawet
czesciej. Takie postepowanie zapewnia maksymalne wydluzenie okresu przydatnosci thuszczu,
lepszy smak przygotowywanej zywno$ci oraz minimalizuje aromaty przekazywane pomigdzy
kolejnymi smazonymi porcjami.

Jezeli wykorzystywany jest thuszcz staly nalezy przed wylaczeniem silnika filtru wyczys$cic
przewody powrotne. W tym celu nalezy pozostawi¢ pompg wlaczona przez 15-30 sekund, do
pojawienia si¢ pecherzykow powietrza w kadzi. W przeciwnym przypadku moze dojs¢ do
stwardnienia thuszczu i zapchania potaczen.

UWAGA: Jezeli wykorzystywany jest powr6t odgorny, nalezy odczekaé az kran popryska przez
15-30 sekund.

Dokladny opis procedury filtracji znajduje si¢ w Rozdziale 5.

4.4 Konczenie pracy

1.

Po zakonczeniu dniowki nalezy przefiltrowaé olej we wszystkich frytownicach i oprézni¢ przewody
filtru. Przykryj wszystkie otwarte zbiorniki z olejem. WYLACZ komputer. W urzadzeniach
przeznaczonych na rynek UE, wyposazonych w plomyk staly, nalezy nacisna¢ czerwony
przycisk na polaczeniowym zaworze gazu, aby o zamkna¢.

Przy wylaczaniu urzadzenia na czas dtuzszy niz jedna noc, nalezy spuscic¢ olej i doktadnie wymy¢
frytownice. Po czyszczeniu nalezy zutylizowac olej lub ponownie wla¢ go do kadzi. Przykryj kadz
odpowiednia pokrywa. Przestaw obydwa przetaczniki zasilania w pozycje OFF (Wylk) W
urzadzeniach przeznaczonych na rynek UE, wyposazonych w plomyk staly, nalezy nacisna¢
czerwony przycisk na zaworze gazu, aby o zamkna¢.
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ROZDZIAL 5: FILTRACJA

5.1 Informacje ogoélne

A\ OSTRZEZENIE
Kierownik zmiany jest odpowiedzialny za zapoznanie sie przez personel z zagrozeniami
zwigzanymi z obstuga systemu filtrowania goracego tluszczu, a w szczegélnosci z
procedurami filtracji, spustu oleju oraz czyszczenia urzadzenia.

Jezeli frytownica jest wyposazona w komputer smazalniczy KFC-1, podczas filtracji musi on by¢
ZAWSZE WEACZONY. Aby umozliwi¢ eksploatacje frytownicy, komputer musi posiada¢ informacje
o stanie (otwarciu lub zamknigciu) zaworow spustowych.

W celu utrzymania wysokiej jakosci produktéw, wygody i oszczednos$ci w dlugim okresie, zawsze uzywaj
wysokiej jakosci ttuszezu ptynnego.

Jezeli wykorzystywany jest tluszcz staly nalezy przed wylaczeniem pompy filtru wyczysci¢ przewody
powrotne. Nie nalezy podlacza¢ do spustu zadnych przewodow elastycznych. Thuszcz staty stwardnieje
podczas ochtadzania i zablokuje przewody.

5.2 Przygotowywanie filtru

Zbierz narzedzia do filtracji. Sa one dostarczane z
zestawem poczatkowym (patrz ilustracja po prawej):

e Szczotka teflonowa w ksztalcie litery "L'":
Wykorzystywana do czyszczenia bocznych
$cian kadzi, rurek grzewczych oraz usuwania
osadow podczas filtracji lub wymiany oleju.

e  Wycior: Uzywany do usuwania duzych I}_,‘Vlllaste[
pozostalosci w rurze spustowej (jezeli jest to C;;T—-u.xw
konieczne). R Pimentary Filter p
o only gonying ok
. Tym. Nuine
e Proszek filtrujacy. aster ilter p
aper i U
e Papier filtru. Part Na -

Ponizsze narzedzia nie sa wymagane, ale ulatwiaja filtrowanie.
e Miarka: Uzywana do odmierzania ilosci proszku filtrujacego.

e Czerpak ze stali nierdzewnej: Uzywany do usuwania duzych zanieczyszczen z oleju przed
filtrowaniem.

UWAGA: Podczas pracy z goracym olejem nalezy zawsze nosi¢ odporne na dzialanie oleju izolowane
rekawice i (lub) odziez ochronna.
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5.2 Przygotowywanie filtru (ciag dalszy)

1. W16z odziez/rekawice ochronna. Wyciagnij miske filtru z szafki filtru. Zdejmij pokrywe.

2. Zdejmij sito na okruchy. Jezeli w sicie znajduja si¢
okruchy, oproznij sito do zaroodpornego
pojemnika. Doktadnie umyj sio w goracej wodzie z
mydlem, a nastgpnie optucz i osusz.

3. Zdejmij pierscien dociskajacy.

4. Zdejmij z miski filtru i wyrzu¢ stary arkusz papieru
filtru.
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ROZDZIAL 5: FILTRACJA

5.2 Przygotowywanie filtru
(ciag dalszy)

5. Zdejmij obudowg filtru z dna miski.

6. Doktadnie wyczy$¢ miske 1 wszystkie jej czesci
zgodnie z opisem tych czynnosci dla filtra na
okruchy (krok 2).

7. Sprawdz wlot i upewnij sig, ze otwor wentylacyjny
jest otwarty 1 wolny od thuszczu i innych
zanieczyszczen.
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ROZDZIAL 5: FILTRACJA

5.2 Przygotowywanie filtru

10.

11.

12.

13.

(ciag dalszy)

U6z sito i rozt6z na misce jeden arkusz papieru
filtrujacego. Sito nalezy zamontowaé¢ przed
rozlozeniem papieru. W przeciwnym przypadku
filtr nie bedzie dzialal poprawnie.

Zamontuj pierscien dociskajacy Upewnij si¢ ze
papier jest prawidlowo roztozony pod pier§cieniem
dociskajacym. Docisnij papier filtrujacy za pomoca
pierscienia tak, aby papier zachodzit na $cianki
miski filtru an.

Rozsyp rownomiernie na papierze filtrujacym 1
miarke (227 gramow) proszku filtrujacego. Do
rownomiernego roztozenia proszku na arkuszu uzyj
miarki lub tyzki.

Zamontuyj sito na okruchy. dopilnuj aby sito na
okruchy byto czyszczone w ciagu dnia roboczego.

Zamontuj pokrywe filtru na misce filtru.

W16z miske filtru do szafki frytownice, uwazajac
aby obydwa rozszerzenia rur spustowych
znajdowaly sig bezposrednio nad otworem w
pokrywie miski filtru.
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5.3 Eksploatacja filtru

UWAGA: Jezeli mowa o lewej lub prawej stronie, mamy na mysli perspektywe uzytkownika.

A\ ZAGROZENIE
Spust i filtrowanie tluszczu wymagaja zachowania najwyzszej ostroznosci, celem unikniecia
powaznych oparzen, jakie moga powstaé przy niezachowaniu ostroznosci. Filtrowany
ttuszcz ma temperature 177°C lub zblizona. Przed uruchomieniem przetacznikéw lub
zaworéw nalezy upewni¢ sie, ze wszystkie przewody sa podiaczone prawidlowo oraz ze
uchwyty spustu pozostaja we wtasciwych potozeniach. Podczas spuszczania i filtrowania
ttuszczu nalezy nosi¢ odpowiedni sprzet ochronny.

A\ ZAGROZENIE
Przed aktywacja odgdérnego systemu zwrotu oleju, nalezy zawsze upewnic¢ sie, ze kran
odgoérnego zwrotu oleju znajduje sie nad kadzig lub odpowiednim pojemnikiem. Jezeli tak
nie jest, goracy olej rozleje sie i moze spowodowac ciezkie oparzenia.

A\ ZAGROZENIE
Odczekaj, az tluszcz schiodzi sie do 38°C przed spuszczeniem go do odpowiedniego
metalowego pojemnika utylizacyjnego.

/\ ZAGROZENIE
Nie nalezy jednoczesnie spuszcza¢ tluszczu do wewnetrznego uktadu filtracyjnego z dwu lub
wiecej kadzi - moze to spowodowac przelanie i wylew goracego tluszczu.

A\ ZAGROZENIE
Spuszczajac ttuszcz do zestawu utylizacyjnego lub przenosnego urzadzenia filtrujacego, nie
napetniaj powyzej kreski maks napetn na pojemniku.

1. Usun duze zanieczyszczenia pltywajace w
oleju.

UWAGA: Przed rozpoczeciem filtrowania zawsze
nagrzej olej do temperatury uzytkowe;.

Przed rozpoczeciem filtrowania usun duze
zanieczyszczenia.
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5.3 Eksploatacja filtru (ciag dalszy)

2.

3.

Za pomoca wycioru zdejmij kratownicg
wspierajaca z frytownicy. Zamieszaj olej
teflonowa szczotka w ksztalcie litery "L", aby

powstrzymacé zanieczyszczenia przed
spuszczeniem oleju.
Otworz Zawor spustowy frytownicy,

przekrgcajac w prawo czerwony uchwyt (pod
kadzia, ktéra ma by¢ przefiltrowana) az do

petego otwarcia. Kontynuuj mieszanie oleju.

Przed
kratownice wspierajaca.

spuszczeniem
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ROZDZIAL 5: FILTRACJA

5.3 Eksploatacja filtru (ciag dalszy)

4. Za pomoca szczotki w ksztalcie litery "L" oskrob
kadz i pozbadZz si¢ osadu. Wyszczotkuj $cianki
kadzi oraz powierzchnie migdzy rurkami, aby
usunaé zanieczyszczenia. Jezeli jest to konieczne
przeczysc spust za pomocg wycioru.

5. Otwoérz zawér powrotny oleju
pociagnigcie i przekrecenie
znajdujacego si¢ pod zo6tta etykieta.

poprzez
uchwytu

A\ ZAGROZENIE
Przed aktywacja odgornego systemu
zwrotu oleju, nalezy zawsze upewnic¢ sie, ze
kran odgdérnego zwrotu oleju znajduje sie
nad kadzig lub odpowiednim pojemnikiem.
Jezeli tak nie jest, goracy olej rozleje sie i
moze spowodowac¢ ciezkie oparzenia.

e  Przekre¢¢ uchwyt w lewo, aby uzy¢ odgdérnego
powrotu oleju. Olej zostanie zwrocony do
kadzi za pomoca kranu powrotu oleju.

e  Przekre¢ uchwyt w prawo, aby uzy¢ tylnego
spustu powrotnego oleju. Olej zostanie
zwrocony do kadzi za pomoca wlotu
znajdujacego sig na dnie kadzi.

Olej zostanie spuszczony do miski filtru i wréci
do kadzi zgodnie z wybrana metoda.

6. Zamknij czerwony zawor spustowy, przekrecajac
uchwyt do wewnatrz az do oporu. Frytownica nie
bedzie dziata¢, dopoki komputer nie otrzyma
sygnatu z zamknigtego obwodu mikroprzetacznika.
Pozostaw otwarty zawor powrotu oleju (pod zoita
etykieta), aby umozliwi¢ pompie napelnienie kadzi
przefiltrowanym olejem.

7. Po zakonczeniu filtrowania:

e Tylny powro6t oleju: Poczekaj 15-30
sekund gdy pompa zacznie wtlaczaé
powietrze, aby mie¢ pewno$¢ ze W
polaczeniach ktorymi powraca olej nie
znajduje si¢ juz zaden thuszcz.

e Odgorny powrot oleju: Odczekaj az kran
popryska przez 15-30 sekund, aby mie¢
pewno$s¢ ze w polaczeniach ktéorymi
powraca olej nie znajduje si¢ juz zaden
thuszcez.

Uzyj szczotki w ksztatcie litery "L" do
usuniecia zanieczyszczen podczas
spuszczania oleju z kadzi.

OIL RETURN

Zobta
etykieta

Pociagnij i przekre¢ uchwyt powrotu oleju,
aby otworzy¢ zawér powrotu oleju i
aktywowac pompe.

Pojawienie sie pecherzykéw
powietrza oznacza, ze przez
potaczenia powrotne wpada

powietrze i potaczenia zostaly juz
opréznione z oleju/ttuszczu.
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5.3 Eksploatacja filtru (ciag dalszy)

8. Wylacz filtr poprzez przekrecenie uchwytu powrotu oleju w pozycjc CLOSED (zamknigte) i

popychajac do oporu go do oporu. Zawor powrotny oleju pod filtrowana kadzia zostanie zamknigty, a
silnik pompy filtru wytaczony.

/\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw
filtracyjny, tace na okruchy NALEZY
opréznia¢é do pojemnika Zzaroodpornego,
codziennie pod koniec czynnosci
kuchennych. Niektére drobiny zywnos$ci moga
ulegaé samozaptonowi po nasaczeniu w
pewnych ttuszczach piekarskich.

Po zakonczeniu procesu filtracji
natychmiast oproznij sito na okruchy
do zaroodpornego pojemnika.

9. Powtdrz kroki 11 2 z sekcji 5.2. Usun sito na okruchy i wyrzu¢ zanieczyszczenia do zaroodpornego
pojemnika. Jezeli jest to mozliwe wymyj wszystkie czesci miski filtru w goracej wodzie z mydiem.
Doktadnie sptukaj i wysusz (Sekcja 5.2, krok 7). Jezeli nie jest to mozliwe, nalezy doktadnie
wyczysci¢ miske filtru po zakonczeniu dnia roboczego, zgodnie z wezesniejszym opisem.

Informacje dotyczace rozwigzywania probleméw z systemem filtracji znajduja si¢ w rozdziale 7.
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Dobrze konserwowane urzadzenie pracuje wydajniej i ma dluzsza zywotnos¢é. Podczas dnia roboczego
frytownicg nalezy utrzymywac w czystosci, a na koniec dnia nalezy ja doktadnie wyczyscic.

A\ ZAGROZENIE
Nigdy nie usituj czysci¢ frytownicy podczas smazenia, lub kiedykolwiek kadz napetniona jest
goracym tluszczem. Jesli do rozgrzanego tluszczu przedostanie si¢ woda, spowoduje to
rozchlapywanie ttuszczu, co spowodowaé moze ciezkie oparzenia oséb postronnych.

6.1 Codziennie

Wymyj wszystkie czeéci ruchem. Wyczy$¢ wszystkie powierzchnie zewnetrzne. Do pielggnacji stali
nierdzewnej nie uzywaj rozpuszczalnikow, wetny stalowej i innych materiatow $ciernych. Przefiltruj olej, a
jesli jest to konieczne - wymien go. W przypadku intensywnego korzystania (np. smazenia obfitych porcji)
olej nalezy filtrowac¢ czgscie;j.

A\ OSTRZEZENIE
Nalezy uzywac¢ srodek czyszczacy dopuszczony do sprzedazy, przeznaczony do wydajnego
czyszczenia i odkazania powierzchni majacych kontakt z zywnoscia. Przed uzyciem,
zapoznaj sie z wszelkimi oswiadczeniami i ostrzezeniami. Szczegolng uwage zwrdécic nalezy
na stezenie roztworu czyszczacego oraz dopuszczalny czas jego stycznosci z
powierzchniami obrébki zywnosci.

/\ OSTRZEZENIE
NIE WOLNO dopusci¢, aby woda przedostata sie do miski filtru lub systemu filtrujacego.

Jezeli woda przedostanie sie do systemu spowoduje nieodwracalne uszkodzenia, co
skutkuje uniewaznieniem odpowiednich gwarancji.

6.2 Co tydzien

Zupelie oproznij kadz do filtru albo pojemnika stalowego. Nie uzywaj plastikowych wiader ani szklanych
pojemnikow.

e  Wyczys¢ kadz dobrym $rodkiem czyszczacym lub goraca woda i silnym detergentem.

e Zamknij zawor spustowy i1 ponownie napelnij kadz roztworem czyszczacym albo woda z
detergentem.

e Oskrob $cianki kadzi oraz rurki grzewcze. Nastepnie oproznij kadz i oplucz czysta woda.
e Po zakonczeniu mycia doktadnie oprdznij, sptucz i osusz kadz.

e Napehnij kadz thuszczem zgodnie z opisem w Sekcji 3.11 niniejszego podrecznika.
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6.3 Okresowo/co rok

Urzadzenie to powinno by¢ okresowo kontrolowane i regulowane przez kwalifikowanego serwisanta, w
ramach programu systematycznej konserwacji wyposazenia kuchni.

Frymaster and Dean zaleca, aby Serwisant akredytowany przez producenta dokonywal co najmniej
dorocznego przegladu urzadzenia w zakresie:

e Ogledziny szafki wewnatrz i na zewnatrz, z przodu i z tylu, pod katem nagromadzen ttuszczu.

e Sprawdzenie czy przewdd kominowy nie jest zatkany przez odtamki lub nagromadzenie sig
stwardniatego ttuszczu lub oleju.

e Sprawdzenie czy palniki i powiazane komponenty (czyli zawor gazu, swieczki, zapalniki itd.) sa w
dobrym stanie i dziataja poprawnie. Kontrola szczelnosci w miejscach potaczen gazowych oraz
odpowiedniego dokrgcenia wszystkich potaczen.

e Sprawdzenie, czy ci$nienie w kolektorze palnika jest zgodne z tabliczka znamionowa.

e Sprawdzenie, czy sondy temperatury i wysokotemperaturowe sa wlasciwie podlaczone, dokrecone i
dziataja nalezycie, oraz ze ostony sond sa nadal na wtasciwych miejscach.

e Sprawdzenie, czy elementy skrzynki podzespotow i stykow (tzn. komputer/sterownik, przekazniki,
plyty interfejsow, transformatory, styczniki, etc.) sa w nalezytym stanie i wolne od zaolejenia i
innych zanieczyszczen. Sprawdzenie, czy przewody skrzynki podzespotéw i stykdéw sa nalezycie
podtaczone i ze okablowanie jest w dobrym stanie.

e Sprawdzenie, czy wszystkie elementy zabezpieczajace (tzn. przetaczniki zabezpieczen spustu,
przetaczniki resetujace, etc.) sa na miejscu i dziataja poprawnie.

e Sprawdzenie, czy kadz jest we wilasciwym stanie, wolna od przeciekow, oraz ze izolacja kadzi
pozostaje w stanie uzywalnosci. Sprawdzenie, czy rurki dyfuzora kadzi sa na miejscu i w dobrym
stanie (tzn. bez widocznych §ladow zuzycia lub uszkodzen).

e Sprawdzenie, czy cato$¢ okablowania i stykoéw jest nieobluzowana i w dobrym stanie.

Wewnetrzny uklad filtracyjny:

o Ogledziny wszystkich przewodéw zwrotnych i odplywowych tluszczu pod katem wyciekow i
potwierdzenie, ze wszystkie ztaczki sa sprawne.

e Ogledziny miski filtru pod katem wyciekow i czystosci. Jesli w koszu na okruchy jest znaczne
nagromadzenie okruchéw, pouczenie wlasciciela/uzytkownika, ze kosz z okruchami nalezy
codziennie oproznia¢ do zaroodpornego pojemnika i czyscic.

e Sprawdzenie, czy wszystkie uszczelki koliste i inne (w tym te, ktore znajduja si¢ na szybkozlaczach)

znajduja si¢ na miejscu i sa w dobrym stanie. Wymiana uszkodzonych lub zuzytych thuszcz. kolistych
i innych.
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6.3 Okresowol/co rok (cigg dalszy)
Kontrola szczelnosci uktadu filtrujacego w zakresie:

e Przy oproznionej misce filtru, nalezy po kolei umieszczaé kazda dzwigni¢ zwrotu oleju w pozycji
OPEN (otwarte). Uzywajac tylny spust oleju, nalezy upewni¢ si¢, ze pompa uruchamia si¢, a w
odpowiedniej kadzi pojawiaja si¢ pgcherzyki powietrza. Uzywajac odgérnego zwrotu oleju, nalezy
sprawdzi¢, czy pompa uruchamia sig, a kran pryska.

e Zamknij wszystkie zawory zwrotne oleju (czyli ustaw wszystkie dzwignie w pozycji CLOSED
(zamknigty)). Sprawdzenie, czy kazdy zawor zwrotny dziata poprawnie poprzez aktywowanie pompy
filtru za pomoca dzwigni na jednym z mikroprzetacznikow zwracania oleju. W Zadnej kadzi nie
powinny by¢ widoczne pecherzyki powietrza a kran odgérnego powrotu nie powinien pryskac.

e Sprawdzenie, czy miska filtra jest gotowa do filtrowania, a nast¢pnie oprdéznienie kadzi z thuszczu
ogrzanego do 177°C do miski filtra i zamknigcie zaworu odptywowego frytownicy. Ustaw wytacznik
w potozeniu Wiaczone (OPEN). Poczekaj az caly olej zostanie zwrdcony do kadzi. Czas ponownego
napetienia kadzi powinien wynie$¢ okoto 2 minut i 30 sekund. Gdy caly olej zostanie zwrocony do
kadzi (na co wskazuja pecherzyki powietrza w kadzi ulub pryskanie kranu), przekrg¢ uchwyt powrotu
oleju w pozycje CLOSED (zamknigty).

Aby zapewni¢ dobra kondycje¢ frytownicy i bezpieczne $rodowisko pracy, frytownice powinien
okresowo sprawdza¢ wykwalifikowany serwisant - w ramach zwyklego programu pielegnacji kuchni.

6.4 Stal nierdzewna

Wszystkie zewnetrzne czesci frytownicy wykonane ze stali nierdzewnej powinny by¢ w ciagu dnia regularnie
czyszczone za pomoca goracej wody z mydlem, po zakonczeniu dnia roboczego - pltynem czyszczacym
przeznaczonym dla tego typu materiatu.

¢ Nie wolno uzywa¢ welny stalowej, materiatow $ciernych, proszkéw do szorowania itp.

e Do zeskrobywania zabrudzen ze stali nierdzewnej nie wolno uzywaé¢ metalowych nozy, topatek i
innych narze¢dzi metalowych! Zarysowania sa niemal niemozliwe do usunigcia.

e Jezeli konieczne jest oskrobanie stali nierdzewnej w celu usunigcia stwardniatych zanieczyszczen,
nalezy je namoczy¢ i uzywac jedynie z drewnianej lub plastikowej skrobaczki.
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7.1 WSTEP

W tym dziale zamieszczono szereg przystepnych wskazowek do postgpowania z czgsciej spotykanymi
problemami, jakie moga wystapi¢ podczas eksploatacji urzadzenia. Nastgpujace porady maja pomoc w
usunigciu - lub co najmniej poprawnej diagnozie - ewentualnych usterek urzadzenia. Mimo, ze w niniejszym
rozdziale omowiono tematy najczgSciej spotykane, istnieje zawsze mozliwo$¢ napotkania usterki, o ktorej
instrukcja milczy. W takich przypadkach, personel Serwisu Technicznego Frymaster dotozy wszelkich staran,
aby pomoc Ci w identyfikacji i usunigciu usterki.

Podczas diagnozowania usterek, stosuj zawsze procedurg¢ eliminacji, rozpoczynajac od rozwiazan
najprostszych i przechodzac do coraz bardziej ztozonych. Nie zapominaj jednak o tym, co oczywiste —
kazdemu zdarzy¢ si¢ moze przeoczenie wilaczenia wtyczki do sieci, czy niedomknigcie odpowiedniego
zaworu. Najwazniejsze jest nieustanne zmierzanie do ustalenia, co bylo przyczyna danego problemu.
Elementem rozwiazania bgda rowniez czynno$ci zapewniajace, ze awaria si¢ nie powtdrzy. Po awarii
sterownika z uwagi na zta jako$¢ styku, nalezy skontrolowac réwniez wszystkie inne styki. Jesli wielokrotnie
"wysiada" dany bezpiecznik, ustal przyczyng. Pamigtaj zawsze, ze defekt niewielkiego elementu nierzadko
wskazuje na potencjalna mozliwo$¢ awarii lub niesprawnosci znacznie wazniejszego podzespotu lub uktadu.

Zanim zadzwonisz do INFOLINII Frymaster (1-800-551-8633):

e Upewnij sig, Zze przewody elektryczne sa poprawnie wlaczone, a autowylaczniki dzialaja;
e Upewnij si¢, Ze zawory odplywowe kadzi sa calkowicie zamknigte;
e Upewnij sig, Ze urzadzenie jest prawidlowo podpigte do instalacji gazowe;j.

/\ ZAGROZENIE
Nie nalezy nigdy przemieszcza¢ urzadzenia napetnionego rozgrzanym tluszczem, ani
przelewac¢ go z jednego pojemnika do innego.

A\ ZAGROZENIE
Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas testowania obwodow elektrycznych. Odstoniete
zostang dziatajace obwody.

/\ OSTRZEZENIE
Ogledziny, testowanie i naprawe podzespotéw elektrycznych powierza¢ nalezy wytacznie
kwalifikowanym serwisantom. Urzadzenie to musi by¢ odtaczone od sieci przy wszelkich
czynnosciach serwisowych i konserwacyjnych, za wyjatkiem préb obwodéw elektrycznych.

/\ ZAGROZENIE
NIGDY nie nalezy uzywaé otwartego ognia w celu stopienia bloku ttuszczu piekarskiego w
systemie filtrujgcym. Otwarty ptomien zwieksza ryzyko wybuchu pozaru i obrazen osoby
obstugujacej urzadzenie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2 Rozwigzywanie probleméw z frytownica

Komputer nie wlacza si¢ po
7.2.1 | naci$nigciu przycisku
ON/OFF (WL/Wyl.).

Bezpieczniki znajdujg sie w szafce, pod
skrzynka podzespotow.

1. Sprawdz bezpieczniki $cienne. Jezeli jest to
konieczne, zresetuj je.

2. Sprawdz  polaczenie  frytownicy z
zewngtrznym zrodlem zasilania.

3. Odlacz frytowniceg od zrodta pradu.

4. Sprawdz bezpieczniki i jezeli jest to
konieczne - wymien je (patrz zdjecie po
lewej stronie).

5. Przepigcie lub odcigcie zasilania moga
tymczasowo zablokowac¢ komputer.

Jezeli frytownica wciaz nie wlacza si¢ po
naci$nieciu przycisku ON/OFF (W1/Wyl.),
skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisantem.

Komputer jest wlaczony, ale
7.2.2 zawory gazu nie zasilajg
frytownicy.

1. Upewnij si¢, ze przelacznik plywajacy nie
zablokowat si¢ w "dolnej" pozycji. Jezeli
przetacznik plywajacy jest niesprawny,
skontaktuj si¢ z lokalnym serwisem.

2. Jezeli komputer wyswietla HELP (pomoc),
zresetuj termostat zbyt wysokiej
temperatury, znajdujacy si¢ w szafce
frytownicy, pod panelem sterowania. Jezeli
termostat nie daje si¢ zresetowac, skontaktuj
si¢ z lokalnym serwisantem..

Temperatura w kadzi rozni
7.2.3 | si¢ od docelowej temperatury
ustawionej w komputerze.

1. Wiacz frytownice.

2. Wybierz numer produktu i poczekaj az
frytownica bedzie grzala przez okoto 30
minut, aby ustabilizowa¢ temperaturg
thuszczu przy temperaturze docelowe;.

3. Umies¢ termometr w odleglosci 25 mm od
czujnika temperatury (patrz rycina na
stronie 7-3).

4. Nacisnij przycisk temperatury W
komputerze aby sprawdzi¢ temperature w
kadzi. Naci$nij dwa razy przycisk
temperatury w komputerze, aby wyswietli¢
temperatur¢ docelowa dla wybranego
produktu.

7-2




FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2 Rozwigzywanie problemoéw z frytownica (ciag dalszy)

7.2.3 Temperatura w kadzi rozni
(ciag si¢ od docelowej temperatury
dalszy.) ustawionej w komputerze.
‘ 1
Qe——
T X
o | ° \
Q \\ .
~
] N—
N, \\
/ N E—
7 N
Czujnik Czujnik
temperatury przegrzania

Czujnik temperatury

— ;;brgcz czujnika

| { Rurka palnika

5. Temperatura wskazywana przez termometr

powinna znajdowaé si¢ w zakresie 6+5°C
temperatury wyswietlanej przez komputer.

Tak: System
temperaturag.

poprawnie steruje

Nie: Upewnij si¢, ze koncowka czujnika
znajduje si¢ w odleglosci 1,25 cm od
wierzchy rurki palnika (patrz rycina). Jezeli
czujnik  jest prawidlowo ustawiony,
przyczyna usterki moze by¢ obwdd czujnika
w komputerze. Jezeli pozycja czujnika jest
nieprawidlowa, wymaga korekty.

6. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem,

jezeli w trakcie powyzszego testu okaze si¢
ze:

a. Obwodd czujnika w komputerze moze
by¢ uszkodzony.

b. Czujnik temperatury wymaga korekty.

c. Podczas testu kalibracji komputer nie
uruchamia grzania.

7-3




FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2 Rozwigzywanie problemoéw z frytownica (ciag dalszy)

7.2.4

Komunikat DRAIN OPEN
(spust otwarty) jest
wyswietlany nawet po
zamknigciu zaworu
spustowego.

1. Komputer zostat wytaczony podczas
oprozniania kadzi.

2. Zamknij zawor spustowy. Wylacz, a
nastgpnie ponownie wiacz komputer. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ ON (W1.)

3. Otworz zawor spustowy. Na wyswietlaczu
pojawi si¢ DRAIN OPEN (spust otwarty).
Po 30 sekundach komputer wyswietli FILL
(napetnij).

4. Zamknij zawor spustowy.

5. Napehij kadz thuszczem. Gdy bedziesz
gotowy do rozpoczgcia smazenia nacisnij
przycisk EXIT/COOL FILTER
(Wyjscie/Chlodzenie filtru).

6. Jezeli po przeprowadzeniu czynnosci 1-4
komputer wciaz wyswietla komunikat
DRAIN OPEN (spust otwarty), skontaktuj
si¢ z autoryzowanym serwisem, Mozliwymi
przyczynami moga by¢:

a. Niesprawno$¢ mikroprzetacznika w
zaworze spustowym.

b. Niesprawnos¢ obwodu spustu.

c. Niesprawno$¢ komputera.

7.2.5

Pompa filtru nie chce si¢
uruchomié, albo zatrzymuje
si¢ podczas filtrowania.

1. Wyskoczyt bezpiecznik chroniacy przed
przegrzaniem sinika lub 10-cio amperowy.
Jezeli chodzi o bezpiecznik termiczny,
odczekaj okoto 45 minut. Nacis$nij przycisk
znajdujacy si¢ na koncu silnika pompy. Jezeli
zadziatal bezpiecznik 10 amperowy, zresetuj
go (znajduje si¢ pod panelem sterowania

prawej frytownicy).

2. Jezeli sytuacja si¢ powtarza, nie resetuj
bezpiecznikow tylko skontaktuj si¢ z
autoryzowanym serwisem.

UWAGA: Jest to zwykle spowodowane
przedostaniem si¢ duzych czastek zywnos$ci do
pompy filtru. Upewnij sig, ze papier filtrujacy i
sito na okruchy sa prawidtowo zamontowane.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2 Rozwigzywanie probleméw z frytownica (ciag dalszy)

7.2.6

Nieprawidlowa praca
glownego palnika.

A. Glowny palnik nie zapala sig - brak gazu w

glownym palniku.

1. Sprawdz czy przetacznik plywajacy nie
utknat w pozycji "dolnej".

2. Sprawdz i zresetuj czujnik zbyt wysokiej
temperatury.

3. Pofaczeniowy zawor gazu i (lub)

elektroniczny system zaptonu moga byc
uszkodzone. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym
serwisem.

B. Plomienie w glownym palniku sg niewielkie i
niemrawe. Tluszcz nagrzewa si¢ bardzo wolno.
Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem.

C. Frytownica nie osiaga temperatury docelowej i
(lub) osiaga bledna.

1.

Nieprawidtowe umiejscowienie lub nastawy
czujnika. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym
serwisem.

Uszkodzony czujnik temperatury. Skontaktuj si¢
Z autoryzowanym serwisem.

D. Nie mozna sterowa¢ temperatura thuszczu we
frytownicy; frytownica pracuje w gérnym limicie
temperatur. Oto mozliwe przyczyny:

1.

Uszkodzony termostat. Skontaktuj si¢ z
autoryzowanym serwisem.

2. Uszkodzony czujnik temperatury Skontaktuj

si¢ z autoryzowanym serwisem.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.2.3 Usterki ukiadu filtrowania

Pompa nie

uruchamia sie.

Pompa przestaje
pracowac
podczas
filtrowania. Silnik
jest goracy.

Pompa

Nie w petni otwarty zawér powrotu oleju.
Wytacznik.

Nieprawidtowe lub brak napigcia.
Niesprawny mikroprzetacznik powrotu.

e Odczekaj, az silnik ostygnie przez co najmniej
45 minut, po czym wcisnij wytacznik zerowania silnika
pompy, aby wiaczy¢ silnik.

zatrzymuje sie, a
silnik jest zimny.

Pompa
rozpoczyna prace

e Przesun uchwyt filtru do pozycji OFF (Wyt.) Poczekaj az
olej wystygnie, a nastepnie opréznij miske. Upewnij sie,
ze papier filtrujacy i sita sg czyste i odpowiednio
zamocowane. Ponownie napeij miske i wznéw proces.

nagle przestaje
dziatac.

Pompowanie nie
przebiega
prawidtowo.

Olej nie jest
zwracany do kadzi.

Po filtrowaniu
frytownica nie
dziata prawidtowo.

e Zresetuj zabezpieczenie przed przegrzaniem.

*  Upewnij sie, ze stycznik jest odpowiednio podiaczony,
uszkodzony stycznik powinien zosta¢ wymieniony rzez
FASC.

¢ Pompa jest zablokowane. Wezwij serwisanta
z FASC.

*  Rurka ssaca miski filtru jest zablokowana. Usun zator za
pomocg cienkiego, elastycznego drutu.

¢ Silnik lub transformator 24 VAC sg niesprawne; wezwij
serwis.

e Sprawdz, czy uszczelki koliste na ujsciu miski sg obecne
i w dobrym stanie.

¢ Upewnij sie, ze papier i sita zostaty poprawnie
zainstalowane.

¢ Prawdopodobnie stwardniaty olej lub osad blokujgq
rurke powrotng. Wyczys¢ rurke.

e  Sprawdz, czy zawor spustowy jest catkowicie zamkniety.
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7.4.1 Normalnie otwarty przelacznik plywajacy (prawy)

7.4 Schematy elektryczne
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7.4.2 Normalnie otwarty przetacznik ptywajacy (lewy)
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7.4.3 UE Normalnie otwarty przetacznik ptywajacy (prawy)
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.4 UE Normalnie otwarty przetacznik ptywajacy (lewy)
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.5 Fast Ready 218G (KSCF218GP00001)
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.6 Fast Ready 218G (KSCF218GP00001 KSCF218GN00007)
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7

7.4.7 Thermatron, 230V UE

V9161608

dWY—¥0LI3NNOD

Epnkald a3y o0e Nid 2 Honas
¥ITIONINOD L oL > H i
‘WAL o na T e
aze
s anos -
= 09 . L 78 952 AN 06Z:
ovA bz
(Ie[e]]
RARAA zolo3nnod
dWvy
AMAM Nid ¥

leleli]

F1dNOOOWHIHL

Y3TIOHINOD

“dnaL

31v1S a10s

.09 .
OVA ¥Z

a3 o0g

dWY—Y¥OLO3NNGD
Nid Z

1HM 3L

e~ 2HaL
11X i e

n8 285

ATGNESSY oN ATBNISSY
¥OLD3INNOD 003 IVLSOWIHL ¥OLIINNOD 003
LINT=1H
LHM DBE-
A0S __ T Aog __ AT L
dl 1
o
&
3
g
LHM OL5
— L Co
1HoN 1HIM A\w NyB—toz
-
8N4 WY Z 3 ISN4 WY 2 o

HOLIMS H3MOd

HOLMS 43MOd

¥3AA OIHL WNOILHO

¥3AdA LHOM TWNOLLHO

EEICENES)

F1dNODONNIHL

N

1VLSOWN3HL
LAT-IH

A 0gZ
A1ddNns ¥3Imod

7-13



P

FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.8 Wieczny ptomien, Fast Ready 218G
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.9 Wieczny ptomien KFC-1, 218G
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.10 Powrét oleju , 218G/318G (ze zwojnicami wentylaciji)
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 7: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7.4.11 UE, pojedyncza
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i
TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

Jezeli jaka$ czg$¢ nie znajduje si¢ na ponizszej liscie, skontaktuj si¢ z linia serwisowa Frymaster
(tel. 1-800-551-8633) lub 1-318-865-1711, aby uzyska¢ dodatkowe informacje na temat serwisu i czgsci.

8.1 Czesci szafek i podobne




FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.1 Czesci szafek i podobne (ciag dalszy)

Nr cze$ci ELEMENT

201-9081 Bok, walcowana na zimno szafka, lewa
202-9081 Bok, walcowana na zimno szafka, prawa
211-9606 Bok, szafka ze stali nierdzewnej, lewa
212-9606 Bok, szafka ze stali nierdzewnej, prawa
201-9080 Panel wewngtrzny, lewy

202-9080 Panel wewngtrzny, prawy

823-5256 Podstawa szafki

200-8347 Plyta, rama podstawy

200-8985 Oslona, tylna szafka

823-3366 Ostona komina

824-1466 Pokrywa gorna, podwojna

210-6204 Krawedz zapobiegajaca Sciekaniu, Podwdjna
200-9043 Pokrywa, Panele wewngtrzne

201-9688 Wstawka, Panel boczny, lewy
202-9688 Wstawka, Panel boczny, prawy
824-1560 Kanat, podstawa

823-4064 Kanat, wspornik nogi

824-1465 Panel, rynienka na przewody

200-8182 Wspornik, drzwi

210-1288 Listwa uszczelniajaca

200-5036 Tyt, szafka

106-0997 Zestaw przewodu kominowego

OF P> R R ERn DS *0®a U bW x % —|Z

200-1773 Tyl, Przewod kominowy
200-1339 Przo6d, Przewod kominowy
200-1325 Ostona, Temperatura przewodu kominowego
20 106-4331 Zestaw drzwi, lewych
21 823-5051 Zawias, dolny, lewy
22 823-5061 Zawias, gorny, lewy
23 106-4332 Zestaw drzwi, prawych
24 823-5052 Zawias, dolny, prawy
25 823-5062 Zawias, gorny, prawy
* 810-0066 Zamek magnetyczny, Drzwi
* 810-0180 Klamka, drzwi
26 200-2713 Ptyta, kolektor ssacy
27 210-1180 Wktad, kolektor ssacy
28 823-3347 Rama, Podstawa wslizgu
29 810-2794 Wieszak na koszyki
30 809-0171 | Sruba motylkowa, Wieszak na koszyki
31 810-0356 Kotko, 12 cm (bez hamulca)
*

810-0357 Koétko, 12 cm (z hamulcem)
810-1205 | Nozka, 15 cm
200-1183 Taca przechowawcza bez uchwytow

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.2 Akcesoria

Nr. Nr czes$ci ELEMENT
1 803-0306 Kosz do frytownicy dwukadziowe;j
2 211-8178 Listwa uszczelniajaca (do montazu urzqdzenia po lewej stronie 2424G)
3 212-8178 Listwa uszczelniajaca (do montazu urzqdzenia po prawej stronie 2424G)
4 823-5404 Rura spustowa (do przylqczenia spustu urzqdzenia do 2424G)
5 803-0149 Sito podtrzymujace kosz
* 810-2235 Kratownica podtrzymujaca kosz
6 807-3484 Ztacze Rajah (dostarczane w zestawie modutdéw, P/N 826-2117)
* 803-0293 Rekawice, Neoprene (para)
* 803-0197 Fryer’s Friend
* 803-0278 Szczotka w ksztalcie litery "L"

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.3 Skrzynka podzespotow, komputery i powigzane elementy
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.3 Skrzynka podzespotow, komputery i powigzane elementy (ciag dalszy)

Nr. Nr czes$ci ELEMENT
1 824-1465 | Skrzynka podzespolow
2 807-4114 | Przekaznik, DPDT, 24VAC
* 106-1414 | Gniazdo przekaznika
* 807-3613 | Sprezyna przekaznika
* 200-1337 | Uchwyt przekaznika z 1 wycigciem
3 807-0855 | Transformator 120V na 12V
4 807-0800 | Transformator 120V na 24V (Frytownica i obwdd filtru)
* 807-0680 | Transformator 240V na 24V
* 807-1999 | Transformator, dwunapigciowy (tylko CE)
5 ddg Informacje o termostatach gérno limitowych znajduja si¢ na stronie 8-10.
6 807-0922 | Gniazdo, bezpiecznik szyny
* 807-3592 | Bezpiecznik, 2 A, wolno dzialajacy
7 807-3580 | Przelacznik, Ominigcie filtru, dwustopniowy
* 807-3620 | Przelacznik, Ominigcie filtru, przechylny (starsze urzadzenia)
8 807-3577 | Wylacznik, filtr, 7 A (urzadzenia pracujace przy napigciu 120 V)
* 807-3538 | Wylacznik, Filtr, 5 A (urzadzenia pracujace przy napigciu 208/230 V)
9 810-1164 | Blok, Terminal
10 106-6669 | Ptyta interfejsu, ptomyk staty, montaz powierzchniowy
* 826-2256 | Plyta interfejsu, Zapton elektroniczny, montaz powierzchniowy
* 106-6670 | Plyta interfejsu, Fast Ready, Plomyk staly, montaz powierzchniowy
% 106-6671 | Pltyta interfejsu, Fast Ready, Brak podno$nik a koszy, montaz
powierzchniowy
* 106-4971 | Plyta, Montaz, Ptyta interfejsu
11 807-3520 Glos$nik, Urzadzenie dzwickowe
* 807-4330 | Adaptor SMT (montaz powierzchniowy), Urzadzenie dzwigkowe
12 200-2052 | Uchwyt, Glosnik
* 807-3546 | Przepust izolacyjny, Heyco
* 809-0360 | Sruba, nr 8 x 0,95 cm typ B podktadka szesciokatna
* 809-0766 | Nakretka, 10-32 teb szesSciokatny
13 806-9727 | Komputer KFC-1
* 823-2882 | Panel, Sterownik - Komputer
* 809-0824 | Sruba, Panel sterowania
* 826-2117 | Zestaw modulow iskiernika (zawiera adaptor rajah P/N 807-3484)
* 819-5733 | Instrukcja obshugi uzytkownika KFC-1 SMS

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.4 Zawor spustowy, powrot oleju i czesci powiazane

Zawor powrotny oleju, Uchwyty i sktadniki
(106-4717)

Zestaw zaworu
spustowego Zestaw zaworu

(106-4672) tréjdroznego (element 13.

powyzej, 106-4763)
Dostarczany z elementem 8 %5/@
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G

ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.4 Zawor spustowy, powrot oleju i czesci powigzane (ciag dalszy)

Nr. Nr cze$ci ELEMENT
106-4672 Elementy zaworu spustowego i mikroprzelacznika
1 106-1401 Obejma, Mikroprzetacznik
2 210-9374 Obejma, Aktywator - Mikroprzetacznik
3 200-9345 Uchwyt, Zawoér spustowy
* 823-5181 Uchwyt, Pociagna¢/Popchnaé
* 816-0547 Naktadka, Winylowa, czerwona
4 807-2104 Mikroprzetacznik
5 826-1366 Nakretka, 4-40 sruba podktadkowa z wypustem rozszerzenia (paczka 25 szt.)
6 816-0220 1zolacja, Mikroprzelacznik
7 200-1257 Zaczep, Nakretka zaworu spustowego
8 823-5053 Zawor spustowy, 3,81 cm pelny (z podktadkami, wspormikiem i nakretka)
9 200-8796 Klamra, spust
10 816-0544 Uszczelka kolista, uszczelka
* 810-0697 Odtaczenie, Mgskie
106-4717 Zawor powrotny oleju, Uchwyty i skladniki
11 807-2484 Zawor, Zwojnica , 0,63cm
12 813-0165 Kolanko, 1,27cm x ¥4 NPT 90°
13 106-4763 Zestaw zaworu tréjdroznego
A 210-9917 Wsporniki, Montaz mikroprzetacznika
B 210-9918 Obejma, 3 drozna, dot
C 106-5229 Wsporniki, Zawor powrotu oleju
D 807-2104 Przetacznik, Wspornik mikrowalca
E 826-1366 Nakretka, 4-40 $ruba podktadkowa z wypustem rozszerzenia (paczka 25 szt.)
F 826-1376 Nakretka, Podktadkowa, 10-32 szeSciokatna (pakiet 10 szt.)
G 826-1359 Sruba, 4-40 x 1,9 cm, teb okragly (paczka 25 szt.)
H 810-1003 Zawor, 180 © Kula tréjdrozna
I 816-0220 Izolacja, Mikroprzetacznik
J 210-9915 Pokrywa, Mikroprzetacznik powrotu oleju
K 200-1143 Zaczep, Nakretka zaworu powrotu oleju
L 809-0056 Nakretka, 7¢-24 sze$ciokatna, nylon
14 813-0173 Ztacze, 1,27cm NPT, BM
15 813-0022 Ztaczka, 1,27cm x zamkniecie NPT BM
16 813-0304 Przepust izolacyjny, 1,27cm x 0,63 cm BM Splyw
17 823-5183 Orurowanie, Przod
18 813-0298 Ztaczka, 1,27cm x 5,08 cm NPT BM Rura
19 826-1712 Silnik, Pompa filtru, 115V, 60 Hz, Baldor
20 810-3071 Pompa, 8GPM, Filtr
* 810-2252 Pompa, SGPM, Filtr
* 816-0093 Podktadka, Pompa/Silnik
20 813-0016 Ztaczka, 0,31cm NPT zamknigcie BM
22 813-0093 Ztaczka, 1,27 ecmx 10,16 cm NPT BM
23 813-0062 Kolanko, 1,27cm 90° BM
24 813-0251 ZYaczka, 1,27cm x 11,43 cm NPT BM Rura
25 813-0099 ZYaczka, 1,27cm x 17,78 cm NPT BM Rura
26 813-0331 Kolanko z uj$ciem bocznym, 1,27cm NPT
27 823-5184 Orurowanie, Tyt
28 813-0265 ZYaczka, 1,27cm x 6,35¢cm NPT BM
* 106-2387 Zestaw tasmy grzewczej, 91,44 cm, 120V, 25W

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.5 Miska filtru i powigzane czesci

W petni ztozony
system filtrujacy
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.5 Miska filtru i powigzane czesci (ciag dalszy)

Nr. Nr czesci ELEMENT

Miska filtru

1 823-5214 Miska, Filtr

2 106-7330 Sito, Filtr

3 803-0299 Papier, Filtr

4 810-2911 Pierscien, dociskajacy

5 823-4832 Kosz na okruchy

6 106-4693 Pokrywa, Miska filtru

7 810-0180 Uchwyt, Pokrywa miski filtru

8 810-2805 Kotko, 5 cm Miska filtru

9 809-0823 Nakretka, ¥4 x 20 Nylock

10 813-0568 Trzpien, 0,31 cm rurka z tbem gniazdowym

11 823-4839 ZYaczka, Ssanie
Inne czes$ci

* 803-0278 Szczotka teflonowa

* 803-0002 Proszek filtrujacy.

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.6 Frytownica i powigzane czesci

\‘:B

o
o ® @
()
Nr. Nr czesci ELEMENT
1 823-4884 | Frytownica, Stal nierdzewna, ze spustem 3,81 cm
* 803-0149 | Kratownica, Frytownica
2 210-8387 | Zestaw dyfuzora
3 200-1615 | Wspornik, Kolektor
4 810-2151 | Palnik, Lewy
5 810-2149 | Palnik, Srodkowy
6 810-2150 | Palnik, Prawy
* 200-3081 | Zasuwa, Powietrze (tylko UE)
7 810-2062 | Dysza, 2,58 mm (#38)
* 810-2048 | Dysza, 2,53 mm (#39) (nie-UE)
* 810-2060 | Dysza, 2,40 mm (#42) (UE-niebieska)
* 810-2059 | Dysza, 1,51 mm (#53) (nie UE i UE-czerwona)
* 810-2497 | Dysza, 1,32 mm (#55) (LPG)
* 810-2365 | Dysza, 1,19 mm (#56) (LPG)
* 810-2600 | Dysza, 4,22 mm (#19) (miejski)
8 810-2072 | Kolektor, Gaz
9 807-3680 | Ogranicznik temperatury z recznym resetem - 232°C
* 807-3560 | Ogranicznik temperatury z r¢cznym resetem - 210°C
* 210-1433 | Uchwyt ogranicznika temperatury
10 106-1424 | Czujnik temperatury
11 826-2146 | Zestaw przelacznika ptywajacego

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.7 Zawory gazu, Zestawy wiecznych ptomykow i czesci powiazane

@ Zawor (zawory) Zawoér (zawory)
gazu nie-UE gazu UE

o S

©,
OO\)




FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.7 Zawory gazu, Zestawy wiecznych ptomykow i czesci powiazane

Nr. Nr cze$ci ELEMENT
1 807-3552 Zawor gazu, gaz ziemny i miejski, 24V (nie UE)
* 807-3628 Zawor gazu, LPG, 24V (nie UE)
2 806-6710SP | Zawor gazu, ziemny, 24V (UE)
* 806-6711SP | Zawor gazu, LPG, 24V (UE)
* 810-0691 Rurka wentylacji
* 813-0066 Kolanko, 1,905 cm 90° NPT BM
* 813-0664 ZYaczka, 1,905 cm x 3,81 cm NPT BM
* 813-0174 Ztacze, 1,905 cm NPT BM
* 106-1768SP | Zestaw tacznika ECO (UE)
3 810-2032 Wieczny ptomyk, Ziemny, Zapton elektroniczny
* 807-1553 Wieczny ptomyk, LPG, Zapton elektroniczny
* 812-1284 Termoogniwo (UE)
* 807-3550 Termoogniwo (nie UE)
* 807-3485 Termostos (nie UE)
4 807-1310 Czujnik ptomienia, Zapalnik
5 106-3553 Kabel, Zapalnik
* 826-2117 Modut, Zapalnik/Iskra
* 106-2351SP | Obejma, Modut iskrownika
* 106-0978SP | Obejma, Modul/zawor iskrownika
6 810-0705 Rurka gazowa, Zasilanie wiecznego ptomienia - 0,63 x 50,8 cm
* 810-1172 Rurka gazowa, Zasilanie wiecznego ptomienia - 0,63 x 58,42 cm (tylko UE)
Zestaw cofni¢tego wiecznego plomienia
7 810-2155 Palnik wiecznego ptomienia, RS (LPG)
* 810-2032 Palnik wiecznego plomienia, RS (ziemny)
8 810-0703 Rurka gazowa, 1 element - 0,31 x 44,85 cm
9 810-2138 Zawor, Regulacja wiecznego ptomienia — 0,31 cm NPT x 0,62 cm CC
* 809-0845 Sruba, 10-32 x 0,95 cm
* 809-0766 Nakretka, 10-32 SS teb szesciokatny
Elementy tylnego kolektora gazu
10 813-0882 Rurka (ztaczka), 3,175 cm x 88,265 cm TBE NPT
11 813-0637 Trojnik, 3,175 em x 3,175 em x 1,27 cm NPT BM
12 813-0658 Zatyczka, 3,175 cm Leb kwadratowy NPT BM
13 813-0022 ZYaczka, 1,27cm x zamkniecie NPT BM
14 813-0173 Ztacze, 1,27cm NPT BM
15 813-0165 Kolanko, 1,27 cm - 90° NPT BM
16 813-0716 Przepust izolacyjny, 2,54 cm x 3,175 cm sze$ciokat BM
* 810-2043 Zacisk, 1,27 cm
Elementy zapalnika piezoelektrycznego
210-6564 Uchwyt, Termoogniwo (UE)
810-1001 Spust, Zapalnik piezoelektryczny (UE)
200-1868 Uchwyt piezoelektryczny (UE)
807-3540 Elektroda, Piezo (UE)

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.8 Odgorny powrét oleju i czesci powiazane
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 8: LISTA CZESCI URZADZENA DWU- i TROJSTANOWISKOWE (218G/318G)

8.8 Odgorny powrét oleju i czesci powiazane (ciag dalszy)

Nr. Nr czeSci ELEMENT

A 106-2983 | Zestaw powrotu oleju

1 823-3344 Uchwyt, Powrot oleju

2 813-0826 ZYaczka, 0,95 cm x 10,16, BM

3 813-0780 Przepust izolacyjny, szesciokatny 0,95 cm NPT x 1,27 cm, BM
4 813-0777 ZYaczka, 0,95 cm x 8,89 cm, BM

5 813-0742 ZYaczka, 1,27cm x 13,75 cm NPT BM

6 813-0676 ZYaczka, Czarna, TBE 0,95 cm NPT x 5,08 cm

7 813-0625 ZYaczka, 0,95 cm x zamkniecie NPT BM

8 813-0265 ZYaczka, 1,27 cm x 6,35cm NPT BM

9 813-0173 ZYacze, 1,27cm NPT, BM

10 813-0165 Kolanko, 1,27 cm x 1,27 cm NPT, 90°, BM
11 813-0096 ZYaczka, 1,27 cm x 15,24 cm NPT, BM

* 813-0093 ZYaczka, 1,27 x 10,16 cm NPT, BM (w niektorych modelach wystepuje

zamiast elementu 11)

12 813-0003 Trojnik, 1,27 cmx 1,27 cmx 1,27 cm, BM
13 810-2700 ZYaczka, Szybkoztacze, Snaptite

14 810-2699 Lacznik, Szybkozlacze, Snaptite

15 813-2514 Orurowanie, Kran, Dolny

16 813-2513 Orurowanie, Kran, Gorny

17 810-2125 Zawor spustowy, 0,95 cm

B 106-4763 | Zestaw Trojdroznego zaworu powrotu oleju
18 106-5229 Wsporniki, Zawor powrotu oleju

19 210-9915 Pokrywa, Mikroprzetacznik

20 210-9917 Wsporniki, Montaz mikroprzetacznika

21 210-9918 Obejma, 3 drozna, dot

22 807-2104 Przetacznik, UE dzwignia mikrowalca

23 809-0056 Nakretka, 7;"-18 sze$ciokatna

24 809-0237 Nakretka, 4-40 $ruba podktadkowa z wypustem rozszerzenia
25 809-0256 Nakretka, 10-32 podktadkowa, szesciokatna
26 809-0354 Sruba, 4-40 x 1,905 cm teb okragly

27 810-1003 180° trojdrozny zawor kulowy

28 816-0220 Izolacja, Przelacznik

29 900-2935 Nakretka utrzymujaca

* Nie przedstawione na rycinie.

8-14




FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA
JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

Jezeli jaka$ czg$¢ nie znajduje si¢ na ponizszej liscie, skontaktuj si¢ z linia serwisowa Frymaster
(tel. 1-800-551-8633) lub 1-318-865-1711, aby uzyska¢ dodatkowe informacje na temat serwisu i czgsci.

9.1 Czesci szafek i podobne
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.1 Czesci szafek i podobne (ciag dalszy)

Nr. Nr czesci ELEMENT
1 201-1299 Bok, Panel malowany, Lewy
2 202-1299 Bok, Panel malowany, Prawy
* 211-4570 Bok, Stal nierdzewna, Lewy
* 212-4570 Bok, Stal nierdzewna, Prawy
* 200-5036 Tyl, Strukturalny, Odgorny powrdt oleju
3 824-0987 Pokrywa gérna, Pojedyncza
* 823-4567 Krawedz zapobiegajaca $ciekaniu, Pojedyncza
4 824-1195 Panel, Rynienka na przewody (KCFI118GN i KCF118GP)
* 824-0941 Panel, Rynienka na przewody (KCFI1I8N i KCF118P)
5 211-8178 Listwa uszczelniajaca, Lewa
6 212-8178 Listwa uszczelniajaca, Prawa
7 106-0997SP | Zestaw przewodu kominowego
200-1773 Tyl, Przewdd kominowy
200-1339 Przo6d, Przewod kominowy
200-1325 Ostona termiczna, Przewdd kominowy
* 200-3649 Deflektor przewodu kominowego
8 210-2804 Tunel, Drzwiczki dostgpowe
* 210-9416 Tunel, Dostep tylny
9 823-4321 Kanat, wspornik nogi
10 200-3491 Podstawa, Gorna
11 200-3494 Podstawa, Dolna
12 210-3636 | Slizg, Przod i tyt
13 823-3751 Zaczep, Slizg tylny, Lewy
14 823-3752 Zaczep, Slizg tylny, Prawy
15 200-3517 Pokrywa, Podstawa, Elektryczna
16 106-4721 Zestaw drzwi (zawiasy po lewej stronie, gdy patrzymy na frytownicg)
* 823-5346 Zawias, dolny, lewy
* 823-5348 Zawias, gorny, lewy
* 106-4722 Zestaw drzwi (zawiasy po prawej stronie, gdy patrzymy na frytownice)
* 823-5347 Zawias, dolny, prawy
* 823-5349 Zawias, gorny, prawy
* 106-2816 Zestaw drzwi, 118G z odpowiednia szafka
* 810-1105 Magnes, Drzwi
17 823-4282 Ostona komina
18 810-2794 Wieszak na koszyki
19 809-0171 Sruba motylkowa, Wieszak na koszyki
20 810-0356 Koétko, 12 cm (bez hamulca)
* 810-0357 Kotko, 12 cm (z hamulcem)
* 806-5043 Nozka, 15 cm
* 200-1183 Taca przechowawcza bez uchwytow

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.2 Akcesoria

Nr. Nr czes$ci ELEMENT
1 803-0306 Kosz do frytownicy dwukadziowej
2 211-8178 Listwa uszczelniajaca (do montazu urzqdzenia po lewej stronie 2424G)
3 212-8178 Listwa uszczelniajaca (do montazu urzqdzenia po prawej stronie 2424G)
4 823-5404 Rura spustowa (do przylqczenia spustu urzqdzenia do 2424G)
5 803-0149 Sito podtrzymujace kosz
* 810-2235 Kratownica podtrzymujaca kosz
6 807-3484 Ztacze Rajah (dostarczane w zestawie modutéw, P/N 826-2117)
* 803-0293 Rekawice, Neoprene (para)
* 803-0197 Fryer’s Friend
* 803-0278 Szczotka w ksztalcie litery "L"
* 803-0209 Szczotka, Kadz
* 807-0154 Zestaw przewoddow, Frytownica/silnik

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.3 Skrzynka podzespotéw, komputery i powigzane elementy
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G

ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.3 Skrzynka podzespotéw, komputery i powigzane elementy (ciag dalszy)

Nr. Nr cze$ci ELEMENT
1 824-1195 Skrzynka podzespotow (KCF118GN i KCF118GP)
* 824-0941 Skrzynka podzespotow (KCF118N i KCF118P)
2 807-4114 Przekaznik, DPDT, 24VAC
* 106-1414 Gniazdo przekaznika (zawiera element 2)
* 807-0012 Przekaznik, 18 A, %4 HP, 24V Cewka (Eksport)
* 807-0834 Przekaznik, Podno$nik koszy, 15 Amp, 12V
3 807-0855 Transformator 120V na 12V
4 807-0800 Transformator 120V na 24V (Frytownica i obwad filtru)
* 807-0680 Transformator 240V na 24V
* 807-1999 Transformator, dwunapigciowy (tylko CE)
5 > > Informacje o termostatach gérno limitowych znajduja si¢ na stronie 9-10
6 807-0922 Gniazdo, bezpiecznik szyny
* 807-3592 Bezpiecznik, 2 Amp, wolno dziatajacy
7 807-3580 Przetacznik, Ominigcie filtru, dwustopniowy
8 807-3577 Wylacznik, filtr, 7 Amp (urzadzenia pracujace przy napigciu 120 V)
9 810-1164 Blok, Terminal
10 106-6669 Ptyta interfejsu, ptomyk staty, montaz powierzchniowy
* 826-2256 | Ptyta interfejsu, Zapton elektroniczny, montaz powierzchniowy
* 106-6670 Plyta interfejsu, Fast Ready, Plomyk staty, montaz powierzchniowy
* 106-6671 Ptyta interfejsu, Fast Ready, Brak podnosnik a koszy, montaz powierzchniowy
11 807-3520 Gloénik, Urzadzenie dzwickowe
* 807-4330 Adaptor SMT (montaz powierzchniowy), Urzadzenie dzwickowe
12 200-2052 Uchwyt, Glosnik
* 200-1596 Pokrywa, Montaz urzadzenia dzwigkowego
* 200-1597 Ostona, Pokrywa urzadzenia dzwigkowego
* 807-3546 Przepust izolacyjny, Heyco, 1,905 cm
* 809-0360 Sruba, nr 8 x 0,95 cm typ B podktadka szesciokatna
* 809-0766 Nakretka, 10-32 teb szeSciokatny
13 806-9727 Komputer, KFC-1
* 823-2882 Panel sterowania, Komputer
* 809-0824 Sruba, Panel sterowania
* 826-2117 Zestaw modutow iskiernika (zawiera adaptor rajah P/N 807-3484)
* 819-5733 Instrukcja eksploatacji KFC-1 SMS

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.4 Zawor spustowy, powrot oleju i czesci powiazane

Nr. Nr czes$ci ELEMENT
1 106-0754SP | Zestaw uchwytu zwrotu oleju
2 813-0644 ZYaczka, 0,95cm NPT x 3,81 cm, Czarna rurka
3 813-0006 Przepust izolacyjny, 1,27 cm do 0,95 cm NPT, szesciokatny, BM
4 813-0003 Troéjnik, 1,27cm NPT, BM
5 813-0463 Trzpien, 1,27 Zlew




FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.4 Zawor spustowy, powrot oleju i czesci powigzane (ciag dalszy)

Nr. Nr czesci ELEMENT
6 813-0298 Ztaczka, 1,27 cm NPT x 5,08 cm, BM
7 813-0165 Kolanko, 1,27 NPT, 90°
8 813-0062 Kolanko, 1,27 NPT, 90°, BM
813-0087 ZYaczka, 1,27 em NPT x 3,81 cm, BM
813-0173 ZYacze, 1,27¢cm NPT, 150#, BM
813-0022 ZYaczka, 1,27 cm NPT x zamkniecie, BM
* 106-2387 Zestaw tasmy grzewczej, 91,44 cm, 120V, 25W
19 826-1712 Silnik, Pompa filtru, 115V, 60 Hz, Baldor (810-2100 przed 11/2006)
20 810-3071 Pompa, 8GPM, Filtr (810-2098 przed11/2006)
* 810-2252 Pompa, 5SGPM, Filtr
* 816-0093 Podktadka, Pompa/Silnik
A 106-2214 Zestaw powrotu oleju
12 810-2125 Zawor spustowy, 0,95 cm
13 813-0006 Przepust izolacyjny, 1,27 cm do 0,95 cm NPT, szeSciokatny, BM
14 813-0022 Ztaczka, 1,27cm x zamkniecie NPT BM
15 813-0062 Kolanko, 1,27c¢cm 90° BM
16 813-0087 ZYaczka, 1,27 cm x 3,81 cm NPT BM
17 813-0173 ZYacze, 1,27cm NPT, BM
18 813-0460 ZYaczka, 1,27cm x 7,62 cm NPT BM
19 813-0625 ZYaczka, 0,95 cm x zamkniecie NPT BM
B 106-2215 Czesci ukladu ssacego olej
20 810-0697 Odtaczenie, Meskie
21 813-0022 ZYaczka, 1,27cm x zamkniecie NPT BM
22 813-0062 Kolanko, 1,27c¢cm 90° BM
23 813-0087 Ztaczka, 1,27 cm x 3,81 cm NPT BM
24 813-0165 Kolanko, 1,27 cm x 1,27 cm NPT, 90°, BM
25 813-0173 Ztaczka, 1,27cm x 7,62 cm NPT, BM
26 813-0460 Ztaczka, 1,27cm x 7,62 cm NPT BM
27 813-0608 ZYacze, 1,27 cm NPT, Pelne, BM
28 813-0661 ZYaczka, 1,27 cm x 5,175 cm NPT, BM
29 823-3754 Kolektor, Ssanie
C 106-0979 Zestaw uchwytu powrotu oleju
30 200-1341 Uchwyt, Trzpien mikroprzelacznika
31 809-0131 Sruba, %-20 x %", Leb sze$ciokatny
32 809-0361 Sruba, #8 x 14" Leb szesciokatny, Wkret
33 809-0823 Nakretka, % x 20 Nylock
34 809-0825 Nakretka, podktadkowa Y4-20, Leb szeSciokatny, Stal nierdzewna
106-0893SP Zestaw uchwytu
35 202-4455 Uchwyt, Strumien prawego mikroprzelacznika
36 807-2104 Przetacznik, UE dzwignia mikrowalca
37 826-1366 Nakretka, 4-40 sruba podktadkowa z wypustem rozszerzenia (paczka
25 szt.)
38 809-0846 Sruba, 4-40 x 2,54 cm, Pin, Leb nacinany
39 810-2144 Rozpoérka, Aluminum, 1/4" O.D. x %" dlugos¢, 4-40

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.5 Miska filtru i powigzane czesci

W petni ztozony
system filtru
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.5 Miska filtru i powigzane czesci (ciag dalszy)

Nr. Nr czes$ci ELEMENT
Elementy filtru
1 823-4439 Miska, Filtr
2 106-7331SP Siatka, Druty
3 823-5422 Pierscien dociskajacy
4 823-3736 Kosz na okruchy
5 823-4440 Pokrywa, Miska filtru
6 230-0124 Uchwyt, Pokrywa miski filtru
7 810-2805 Koétko, 5 cm Miska filtru
* 809-0070 Nakretka, 4-20 szesciokatna
* 826-1388 Podktadka, 34" O.D. x 4" 1.D. (paczka 5 szt.)
8 813-0679 Wtyk, 0,3175 cm, Stal nierdzewna, Leb kwadratowy
* 813-0684 Wtyk, 0,9525 cm, Stal nierdzewna, gniazdo szeSciokatne (na dole miski)
106-5326 Elementy filtru (eksport poza UE)
* 106-5325SP Miska, Filtr
* 823-5421 Kratownica, Bez zatrzaskow
* 823-5422 Pierscien dociskajacy
* 823-5423 Kosz na okruchy
* 823-5424 Pokrywa, Prz6d
* 823-5425 Pokrywa, Tyt
* 230-0124 Uchwyt, Pokrywa miski filtru
Inne czes$ci
* 803-0278 Szczotka teflonowa
* 803-0002 Proszek filtrujacy.
9 803-0345 Papier filtrujacy, 43,18 cm X 84,445 cm (paczka 25 arkuszy)

* Nie przedstawione na rycinie.
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.6 Frytownica i powigzane czesci

i
L] 7
w
®
Nr. Nr czeSci ELEMENT
1 823-4884SP | Frytownica, Stal nierdzewna, ze spustem 3,81 cm
* 803-0149 | Kratownica, Frytownica
2 210-8387 | Zestaw dyfuzora
3 200-1615 | Wspornik, Kolektor
4 810-2151 | Palnik, Lewy
5 810-2149 | Palnik, Srodkowy
6 810-2150 | Palnik, Prawy
* 200-3081 | Zasuwa, Powietrze (tylko UE)
7 810-2062 | Dysza, 2,58 mm (#38)
* 810-2048 | Dysza, 2,53 mm (#39) (nie-UE)
* 810-2060 | Dysza, 2,40 mm (#42) (UE-niebieska)
* 810-2059 | Dysza, 1,51 mm (#53) (nie UE 1 UE-czerwona)
* 810-2497 | Dysza, 1,32 mm (#55) (LPG)
* 810-2365 | Dysza, 1,19 mm (#56) (LPG)
* 810-2600 | Dysza, 4,22 mm (#19) (miejski)
8 810-2072 | Kolektor, Gaz
9 807-3680 | Ogranicznik temperatury z r¢cznym resetem - 232°C
* 807-3560 | Ogranicznik temperatury z recznym resetem - 210°C
* 210-1433 | Uchwyt ogranicznika temperatury
10 106-1424 | Czujnik temperatury
11 826-2146 | Zestaw przelacznika ptywajacego

* Nie przedstawione na rycinie.
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ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.7 Zawory gazu, Zestawy wiecznych ptomykoéw i czesci powiazane

@ Zawor (zawory) gazu UE
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.7 Zawory gazu, Zestawy wiecznych ptomykoéw i czesci powigzane (ciag dalszy)

Nr. Nr czesci ELEMENT

1 807-3552 Zawor gazu, ziemny, 24V (nie UE)

* 807-3628 Zawor gazu, LPG, 24V (nie UE)

2 806-6710SP | Zawor gazu, ziemny, 24V (UE)

* 806-6711SP | Zawor gazu, LPG, 24V (UE)

* 810-0691 Rurka wentylacji

* 200-1450 Uchwyt, Mocowanie zaworu gazu

* 813-0066 Kolanko, 1,905 cm 90° NPT, BM

* 813-0664 ZYaczka, 1,905 cm x 3,81 cm NPT, BM

* 813-0607 ZYaczka, 1,27 em NPT x 3,81 cm, BM

* 813-0174 Ztacze, 1,905 cm NPT, BM

* 106-1768SP | Zestaw tacznika ECO (UE)

3 810-2032 Wieczny ptomyk, Ziemny, Zapton elektroniczny

* 807-1553 Wieczny ptomyk, LPG, Zapton elektroniczny

4 807-1310 Czujnik plomienia, Zapalnik

5 807-3983 Kabel, Zapalnik

* 826-2117 Modut, Zapalnik/Iskra

* 106-2351SP | Obejma, Modut iskrownika

* 106-0978SP | Obejma, Modul/zawor iskrownika

6 810-0705 Rurka gazowa, Zasilanie wiecznego ptomienia - 0,63 x 50,8 cm

* 810-1172 Rurka gazowa, Zasilanie wiecznego ptomienia - 0,63 x 58,42 cm (tylko UE)

Zestaw cofni¢tego wiecznego plomienia

7 810-2155 Palnik wiecznego plomienia, RS (LPG)

* 810-2032 Palnik wiecznego ptomienia, RS (ziemny)

8 810-0703 Rurka gazowa, 1 element - 0,635 x 44,45 cm

9 810-2138 Zawor, Regulacja wiecznego ptomienia — 0,31 cm NPT x 0,62 cm CC

* 809-0845 Sruba, 10-32 x 3/8"

* 809-0766 Nakretka, 10-32 SS teb sze$ciokatny

Elementy tylnego kolektora gazu

10 813-0882 Rurka (zlaczka), 3,175 x 88,265 cm TBE NPT

11 813-0637 Trojnik, 3,175 em x 3,175 em x 1,27 cm NPT BM

12 813-0658 Zatyczka, 3,175 cm Leb kwadratowy NPT BM

13 813-0022 ZYaczka, 1,27cm x zamkniecie NPT BM

14 813-0173 ZYacze, 1,27cm NPT, BM

15 813-0165 Kolanko, 1,27 cm - 90° NPT BM

16 813-0716 Przepust izolacyjny, 2,54 cm x 3,175 cm sze$ciokat BM

* 810-2043 Zacisk, 1,27 cm

* Nie przedstawione na rycinie.
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ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.8 Odgoérny powrét oleju i czesci powigzane
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FRYTOWNICA GAZOWA SERII COOL KSCF18G
ROZDZIAL 9: LISTA CZESCI URZADZENIA JEDNOSTANOWISKOWE (118G)

9.8 Odgoérny powrét oleju i czesci powigzane (ciag dalszy)

Nr. Nr czeSci ELEMENT
A 106-3347 | Zestaw powrotu oleju
1 810-0697 Odtaczenie, Meskie
2 813-0003 Trojnik, 1,27 cm x 1,27 cmx 1,27 cm, BM
3 813-0022 Ztaczka, 1,27cm x zamknigcie NPT BM
4 813-0062 Kolanko, 1,27 BM, 90°
5 813-0173 ZYacze, 1,27cm NPT, BM
6 813-0247 ZYaczka, 1,27cm x 8,89 cm NPT, BM
7 813-0298 ZYaczka, 1,27cm x 5,08 cm NPT BM
8 813-0463 Trzpien, 1,27 Zlew
9 813-0608 ZYacze, 1,27 cm NPT, Pelne, BM
10 816-0596 Uszczelka kolista, 0,070 x 0,750
11 823-3754 Kolektor, Ssanie
B 106-5230 | Zestaw Trojdroznego zaworu powrotu oleju
12 106-5229 Wsporniki, Zawor powrotu oleju
13 210-9643 Uchwyt sprezyny
14 210-9915 Pokrywa, Mikroprzetacznik
15 210-9916 Wsporniki, Montaz mikroprzetacznika
16 807-2104 Przelacznik, UE dzwignia mikrowalca
17 809-0045 Nakretka, 10-32 teb szesciokatny
18 809-0056 Nakretka, 74"-18 sze$ciokatna
19 809-0117 Sruba, 10-32 x %", eb naciety, lekko wypukly
20 809-0237 Nakretka, 4-40 $ruba podktadkowa z wypustem rozszerzenia
21 809-0256 Nakretka, 10-32 podktadkowa, sze§ciokatna
22 809-0354 Sruba, 4-40 x 1,905 cm feb okragly
23 809-0942 Podkladka, 7¢" Belleville, 18-8, Stal nierdzewna
24 810-1003 180° trojdrozny zawor kulowy
25 816-0220 Izolacja, Przetacznik
26 823-5362 Uchwyt, Zawor trojdrozny, odgorny
* 810-2700 | Ziaczka, Szybkozlacze, Snaptite
* 813-0780 | Przepust izolacyjny, Sze$ciokatny 1,27 cm x 0,9525 cm NPT, BM
* 810-2127 | Zawor spustowy, 3,81 cm, Pelny

* Nie przedstawione na rycinie.
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Encdis

One Company, Countless Solutions

Frymaster, L.L.C., 8700 Line Avenue, Shreveport, Louisiana 71106

TEL 1-318-865-1711 FAKS (czesci) 1-318-688-2200 FAKS (Telefoniczne centrum obstugi)
1-318-219-7135
DRUK: USA INFOLINIA SERWISOWA
1-800-551-8633 819-6431
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